Fleischerin/Fleischer

~ TS,

Berufsprofil:

1.

hw

O No:

Einschlagige Werkzeuge, Maschinen und Arbeitsbehelfe warten,instand-
halten, desinfizieren und handhaben,

Schlachttierkdrper, Schlachttierhélften und Schlachttierviertel zerlegen
und herrichten,

Fleisch fur den Verkauf und die Weiterverarbeitung zerlegen und her-richten,
Fleischteile und Nebenprodukte im Hinblick auf die Verwendungsmaglich-
keiten und auf die Verarbeitungsmadglichkeiten beurteilen,

Fleisch zu Fleischwaren verarbeiten,

Fertige Fleischwaren nach ihrer Art und Qualitat beurteilen,

Fleisch und Fleischwaren haltbar machen,

Fleisch und Fleischwaren kuhlen, einfrieren und lagern,

Fleisch und Fleischwaren mit Hilfe der geeigneten Verfahren und
Materialien abfullen und verpacken,

10. Fleisch und Fleischwaren verkaufsfertig herrichten,
11. Bei MaBhahmen in der Lebensmittelhygiene mitwirken.

Gehalt 1. Lehrjahr: € 531,05 brutto

Lehrzeit: 3 Jahre
Berufsschule: Gleinstatten



