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Herzlich willkommen!

LAlles, was wir bestaunen, verdanken wir Baustellen.
Wo es keine Baustellen gibt, ist kein Leben.” Mit diesen
Gedanken beschreibt Martin Werlen Entwicklung als
Chance und Voraussetzung fur Fortschritt in seinem
lesenswerten Buch ,Baustellen der Hoffnung”.

Bei der Restaurierung des Schlosses haben wir diesen
Anspruch verwirklicht. Entstanden ist im historischen
Gebaude, (das beinahe 400 Jahre alt ist,) ein zeitgema-
Ber Lebensraum, der Barrierefreiheit und Nachhaltig-
keit in besonderem Ambiente in den Mittelpunkt stellt.

Die Idee der Baustelle lasst sich als Metapher auch auf
Bildung Ubertragen: Bildung eréffnet Rdume flr per-
sonliche Entfaltung, starkt Haltungen und férdert ein
werteorientiertes Miteinander. Auf Grundlage unseres
humanistischen Werteverstéandnisses schaffen wir
vielfaltige Mdglichkeiten fiir Gemeinschaft und Dialog
unserem Motto folgend:

begegnen — begeistern — bilden

Anna Thaller
Direktorin

begegnen -

Bildung erdéffnet neue Perspektiven — unabhéngig
vom Alter oder Lebensweg. Sie starkt unsere Persén-
lichkeit, schafft Begegnungen und befahigt uns, die
Herausforderungen einer sich wandelnden Zeit aktiv
mitzugestalten. Das Bildungshaus St. Martin steht seit
vielen Jahren fir hochwertige Erwachsenenbildung,
die Wissen vermittelt, Gemeinschaft férdert und Raum
fur persénliche Entwicklung bietet.

Mit seinem vielfaltigen Bildungsprogramm ladt es dazu
ein, Neues zu entdecken, Talente zu entfalten und den
eigenen Horizont zu erweitern. Nutzen Sie die Gele-
genheit, sich inspirieren zu lassen, Erfahrungen zu
sammeln und mit Freude dazuzulernen. Ich winsche
Ihnen bereichernde Begegnungen, spannende Impul-
se und viel Erfolg auf Ihrem persénlichen Bildungsweg.

lhre
Simone Schmiedtbauer
Landesrétin
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- bilden

Worte der Wertschatzung

von unseren Gasten

Leopold Regner

St. Martin ist fur mich nicht
wegzudenken. Meine erste
Ferienwoche im Schloss ist
seit Jahren ein fixer Bestand-
teil in meinem Kalender.

Marieluise Marchel

i

Bettina Sommer
St. Martin ist meine Wellness-
oase fur Geist, Herz und Seele.

Antoénio Sa-Dantas

bleiben.

Man kommt hier zusammen
und knupft Verbindungen, die

Ich splre die Liebe und das
Herzblut hier im Schloss und
das Essen ist auch immer so
gut. Wenn ich in den Garten
gehe, erde ich mich wieder
neu.

Christina Jertschin

Fuar michist St. Martin ein wun-
derschoner Platz. Ich fihl mich
wohl und das Team heif3t mich
immer herzlich willkommen.
Der Ort macht unsere Ausbil-
dung besonders.




Im Mittelpunkt stehen die Menschen

Team Service &
Housekeeping

Unsere
Mitarbeiter*innen
pragen das
Schloss St. Martin

Team Rezeption Team Buchhaltung & Verwaltung Team Hausmeister & Obstbau



Unser Bildungs- und

2026
September
Tag der Schépfungsverantwortung S.16 Adventkranz binden S.28
Vom Schloss zum Wein S.18 Keramikwerkstatt fir die ganze Familie S.42
St. Martin Chor S.52 Nadel und Kléppel: Austria-Spitze und Hedebo S.34
Ausstellungseréffnung: Tom Lohner S. 46 Dezember
Ausbildungslehrgang Pflegeassistenz S.17 Familien-Café im Schloss St. Martin S.38
Herbstliche Kranze S.28 Ausstellungseréffnung: Fotokunst im Schloss S.47
Eltern-Kind-Turnen S.42 St. Martin Chor: Adventkonzerte S.52
Pikler®Spielraum am Montag S. 39
Kondition, Kraft und Koordination 2 2027
Gesundheitsorientiertes Fitnesstraining S.25 .
Pikler®Spielraum am Dienstag S. 39 Janner
Beweglichkeit, Kraft und Balance S. 25 Pikler®Spielraum am Montag S.40
Yoqa mit Sonia S.26 Pikler®Spielraum am Dienstag S.40
Turnkurs fiir M3nner S.26 Pikler®Spielraum am Mittwoch S.40
Pikler®Spielraum am Mittwoch S.39 Familien-Café im Schloss St. Martin S.38
Pikler®Spielraum am Donnerstag S.39 Pikler®Spielraum am Donnerstag S.40
Der St. Martiner Stollen S.16 Keramik am Freitag Abend S.30
Bewusst beweaen — bewusst leben 2 Hirse —ein wahrer Alleskénner S.23
Wirbelsiulengvmnastik S. 27 TIK Digital mobil —entspannt von A nach B S.20
Ausbildung zum/zur Kinderbetreuer*in und TIKID-Austria/Digitales Amt S.20
Tagesmutter/Tagesvater S.17 Kioppel und Occhi S.35
Konservieren — klassisch & clever S.23 Nadel und Kléppel: Gestaltungsvarianten fur Ostereier S. 34
Nadel und Kléppel: Masurenstickerei S.34 TIK Moderne Zahlungsformen S.21
Oktober TIK Canva-Einladungen & Co selbst gestalten S. 21
Vom Schloss zum Wein S 18 Baumschneiden im Bio-Obstgarten — Grundkurs S.27
Familien-Café im Schloss St. Martin S 38 Kostliches Brot mit Olsaatenmehlen S.22
Keramik am Donnerstaq S.30 Sommerhose selber ndhen S. 32
Keramik am Freitaq S.30 Weidenkoérbchen flechten S.28
Fermentieren S.23 Februar
Brotbacken — qanz easy! S 22 Familien-Café im Schloss St. Martin S.38
Schnupperkurs: Kléppel und Occhi S 35 Baumschneiden im Bio-Obstgarten — Grundkurs S.27
November Baumschneiden im Bio-Obstgarten — Fortsetzung S. 27
Nadel und K& l: Weihnachtsschmuck 4 Osterbackerei fur die ganze Familie S.43
TIK Technik in Kiirze: Fotobuch erstellen S.20 Eltern-Kind-Turnen S.42
Familien-Café im Schloss St. Martin S.38 Dirndindhkurs S.32
TIK ID-Austria/Diaitales Amt 2 Duftende Krauter- und Gewdlrzbrote S.22
Weihnachtsbéckerei fiir die ganze Familie S.43 Schritt fr Schritt zum Traumrock S.33
Seifensieden — Praxisworkshop S.31 ijodl! = Jodeltageskurs S. 91
Kreative Ideen flrs Osterei S.35

Textiler Weihnachtszauber S.356

Kulturangebot 2026/27

Mairz
Nadel und Kléppel: Schal in Kléppeltechnik .34
Familien-Café im Schl Martin
Keramikwerkstatt fir die ganze Familie S.42
Brotbacken —ganz easy! S.22
Eine runde Fruhlingsidee S.29
Drahttechnik fur Ostereier S.29
Ausstellungser6ffnung: Drei Positionen nach H. Nitsch S. 48
Vollwerti nt — v rische Kuch 24
Lieblingsshirt selbst gemacht S.33
Palmbuschen binden S.29

Martiner ndmusikt 4
Konzert Jugendmusiktage S.54
April
Drohnenfuhrerschein A1/ A3 S.18
Pikler®Spielraum am Montag S.41
Pikler®Spielraum am Dienstag S. 41
Pikler®Spielraum am Mittwoch S.41
Pikler®Spielraum am Donnerstag S.41
Blutenduft und Kraduterzauber S.24
N [und Kl6 [:, Blumenwiese" kreativ [tet 4
Keramik pur —Ganztageskurs S. 30
Mai
Keramik pur — Ganzt kur
Vom Schloss zum Wein S.18
Juni

Martin Chor: Sommerkonzerte im Schlosshof

Keramik pur —Ganztageskurs S. 30
Ausstellungser6ffnung: Stebo Art Stefan Temmel S.49
Freirdum n)Conferen 1
Vom Schloss zum Wein S.18
Sonnwendjodeln am Lagerfeuer S.51
Alles Zuchini S.24
Juli
Vom Schloss zum Wein S.18
B. St. Martiner Singwoche S.55

St. Martiner Singwochenkonzert mit Atelierprasentation S.55

Alle Titelseiten sind Kupferdrucke von Anna Thaller
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Wir freuen uns Uber Ihr Interesse an unseren Bildungsveranstaltungen im Schloss St. Martin.

Die Anmeldung ist liber unsere Website moéglich: www.schlossstmartin.at
Die Anmeldebestatigung mit allen Informationen und den Kontodaten wird Ilhnen nach dem Anmeldeschluss per E-Mail
zugeschickt.

Storno — Seminargebiihr
Stornierungen werden nur schriftlich akzeptiert — bis zum Anmeldeschluss wird kein Storno verrechnet. Bei spaterer

Abmeldung und bei Nichterscheinen verrechnen wir 100% der Seminargebuhr. Das Storno entfallt, wenn Sie einen verbind-
lichen Ersatz nominieren.

Wirinformieren Sie gerne telefonisch: +43 316 28 36 55

Anmeldung
Seminare

Unser Bildungsangebot

Unsere acht Seminar- und Repréasentationsrdume sind far Bildungs- und Kulturveranstaltungen buchbar. Durch die ein-
zigartige Lage des Schlosses haben alle R&ume eine wunderbare Aussicht. Arkadengang, Schlosshof, Schlossgarten und
Schlosscafé sind zusatzlich fir Sie nutzbar und ergédnzen unser Angebot.

In allen Seminarrdumen bieten wir Ihnen pikante und siiBe Pausenverpflegung an. Das kulinarische Angebot ist durch die
ausgezeichnete Schlosskliche gesichert. Wir verfigen zusatzlich Gber 57 Gastebetten. Das Schloss ist barrierefrei.

Terminanfragen und Buchungen:
www.schlossstmartin.at

st.martin-raum@stmk.gv.at
+43 316 28 36 55-240

Infomappe mit Preisliste

Seminarraume
buchen

Anfrage Seminarraum


http://www.schlossstmartin.at 
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Agrarpadagogika — Weiterbildung fir Landwirtschaftslehrer*innen

‘agrar PADAGOGIKA
Weiterbildung mit Weitblick o ; RNty

Im Zentrum der Agrarpadagogika stehen aktuelle, fachliche Themen ebenso wie Fragen zu nachhaltiger Bildung, digitalem
Wandel, gesellschaftlicher Verantwortung und zukunftsfahigem Unterricht. Die Agrarpadagogika versteht sich dabei als
Ort des Austauschs, der Inspiration und der professionellen Weiterentwicklung.

Einen besonderen Rahmen bietet die Ausstellung , Aufgegessen! Die Ausstellung zur Lebensmittelverschwendung”,
die von 1. bis 11. September 2026 im GroBRBen Saal zu sehenist. Sie I1ddt dazu ein, den Wert von Lebensmitteln neu zu entde-
cken und sich mit den 6kologischen, wirtschaftlichen und gesellschaftlichen Auswirkungen von Lebensmittelverschwen-
dung auseinanderzusetzen.

Geschlossene Zielgruppe Inden
Sommerferien

Angebote der Agrarpiadagogika 2026

1. Fit4Care - OJRK Fortbildung zur Lehrberechtigung 10. Energie & Klimawandel im Unterricht — Praxisnahe
2. Kiunstliche Intelligenz Basis-Schulung Zugange zu Klimabildung und erneuerbarer Energie
3. Auftaktveranstaltung: 11. Grundlagen der japanischen Kiche und Sushi mit
Wenn neue Perspektiven Wirkung entfalten regionalen Zutaten
4. Mein Auftrittsprofil — in der Klasse und im Umgang 12. Fresh-up zur Kompetenzorientierung
mit Eltern und Kolleg*innen 13. Medien- und Internetsucht: Digitale Lebenswelten von
5. Aufgegessen!Workshop zur Lebensmittelverschwen- Kindern und Jugendlichen und deren Auswirkungen
dung 14. Italienisches Gebéack
6. Vom Boden zum Teller — Die Schusselrolle von Mikro- 15. Lehrer*innen Brush-up
biomen fir die Landwirtschaft 16. Kl-Praxisschulung mit Schulbuchpréasentation
7. Fragen der globalen Gerechtigkeit — Wie hangen Kli- 17. Simply Strong — mit drei Bewegungstbungen erfolg-
ma und Geschlechtergerechtigkeit zusammen reich lehren und lernen
8. Almerlebniswanderung Veitsch — eine alpine Touris- 18. BlumenstrdufBe wild und nattrlich
musregion im Wandel 19. Seminar fir Religionslehrer*innen

9. Rechtssicherheitstraining im Schul-und Internatsbetrieb

Internationaler Kurs: "Wald, Holz und Zukunft — Forst- und Holzkompetenz und innovative Bildungskonzepte in Osterreich"
12. bis 16. Oktober 2026

Ausstellung “Aufgegessen”
von 1.9. his 11.9.2026

Lebensmittel verwenden, statt
varschweanden!

Dieter Bornemann hat die Ausstellung ,Aufgegessen” kuratiert. Sie ist dsterreichweit zu sehen.

12
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ﬁ%{.“ScH“-{ IF+
B8 :...... Erasmus+eroffnet neue Perspektiven /
Erasmus+ ist das EU-Programm fur Jugendliche zur Férderung von allgemeiner und beruf- o "

licher Bildung. Es unterstltzt grenzuberschreitende Mobilitdt und internationale Zusam-
menarbeit, um interkulturellen Austausch und persénliche Entwicklung zu starken.

. ) ,Der Austausch hat mir gezeigt,
.Durch die Gesprache wie Frieden und Zusammenbhalt

mit Jugendlichen aus in Europa gelebt werden kon-
anderen Landern habe nen.”

ich gelernt, wie wichtig
Demokratie und Mitbe-
stimmung sind."

,lch habe entdeckt, wie viel wir
voneinander lernen kénnen."”

Jetzt interessiere ich
mich viel mehr fur politi-
sche Themen."

,Jeden Tag Englisch
zZu sprechen hat mei-
ne Sprachkenntnisse
enorm verbessert.”

,Erasmus+ hat mich
selbststandiger und

mutiger gemacht.” Demokratiebildung in der Europatagswoche

.Ich habe gemerkt, dass man sich
verstandigen kann, auch wenn
nicht jedes Wort perfekt ist."

| TR B =

Der Vorstand des Vereins Fachschulen international v.l.n.r. Claudia Drexler, Maria Pichlbauer, Barbara Kapp, Johanna Tassler, Kerstin Bischof

13
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St. Martiner Salongesprache —das Online-Format zum Streamen: Jederzeit fur Sie verfugbar!

%

—
Katharina Purtscher-Penz Irmgard Griss Herbert Wurzer Barbara Stelzl-Marx Christian Lagger Gabriele Berg Sebastian de Ro Michael Lehofer
Wenn nichts ist wie bisher — Was braucht Osterreich jetzt? Covid — Wie lange dauert das Die KPQO in Graz — Leadership ohne Bla Bla Mikrobiome einfach erklart — Kunstliche Intelligenz — Wie wir trotzdem glicklich
denn noch? was steckt dahinter? verantwortlich fur unser Leben zwischen techn. Fortschritten sein kdnnen
und existenziellen Risiken

Veranderungen als
Herausforderung

Kornelia Miiller

Arnold Mettnitzer Katharina Rogenhofer Luise Maria Sommer Herbert Beiglbdock Dominik Freinhofer Katrin Praprotnik Paul Gragl
Wieviel Seele hat der Mensch? Andert sich nichts, Macht uns das Smartphone Caritas hilft — Kunstliche Intelligenz zwi- Unsere Demokratie, Vom Prinzip der Willkommen im Leben —
andert sich alles vergesslicher? in der Steiermark und weltweit schen technologischer Revolu- unsere Zukunft Rechtsstaatlichkeit Geburt aus Hebammensicht
tion & ethischer Verantwortung

Die Salongesprache
wurden von
Anna Thaller
gefuhrt.

Franz Titschenbacher Elke Kahr Robert Reif Nora Todtling-Musenbichler Joe Niedermayer Susanne Kummer
Die Zukunft der Land- und Hoffnung geben Die Vaterrolle neu leben Brauchen wir einen LGBTIQ+ einfach erklart — Sterbehilfe im Fokus —
Forstwirtschaft sozialen Klimawandel? aber ist das alles nicht Wirde bis zum
Ubertrieben?
letzten Atemzug QR Code scannen und hineinhéren E

Gesprach mit Claudia Drexler
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Erwachsenenbildung

www.schlossstmartin.at

Landesrat Willibald Ehrenhéfer

Tag der Schopfungsverantwortung
Resilienz — Wunsch oder Wirklichkeit?

[01] Dienstag, 1.9.2026, 16 Uhr

16 Uhr: Er6ffnung und BegriiBung
LR DI Willibald Ehrenhéfer und DI Dr. h.c. Josef Riegler

Impulsvortrag
Univ.-Prof. Dr. Peter Filzmaier

Ansch. Podiumsdiskussion
LR DI Willibald Ehrenhofer, Thomas Krautzer und Karl Rose u.a.

Moderation
Oliver Zeisberger

18 Uhr: Okumenische Vesper in der Schlosskirche St. Martin
Leitung: HR. MMag. DDr. Martin Schmiedbauer

19 Uhr: Kulinarischer Ausklang auf Einladung des Okosozialen Forum
Steiermark mit Gelegenheit zum Networking

f
Anmeldung bis 27.8.26 Ugmm_-._ggt-r"'
FORLIN
TEERAARK

Der St. Martiner Stollen

[02] Freitag, 25.9.2026, 16 bis 17.30 Uhr

Wir leben in einer Zeit tiefgreifender, gesellschaftlicher und politischer
Veranderungen. Diese Zeitenwende kénnen wir hautnah spuren, wenn wir
in den St. Martiner Stollen hinabsteigen. Noch heute erschuittert uns, was
damals in Osterreich und ganz konkret in St. Martin geschehen ist. Wenn wir
Frieden wollen, brauchen wir Werkzeuge fur ein friedliches und demokrati-
sches Zusammenleben. Der Stollen ist ein Ort des Erinnerns, des Lernens
und der Begegnung mit unserer Geschichte.

Referentin: Univ.-Prof." Dr." Barbara Stelzl-Marx, Zeithistorikerin Uni Graz,
Leiterin Ludwig Boltzmann Institut fur Kriegsfolgenforschung

Fiihrung durch den Stollen: Anna Thaller, Direktorin Schloss St. Martin

Mitzubringen: Helm, lichtstarke Taschenlampe, feste Schuhe, warme Klei-
dung. Der Zugang ist nicht barrierefrei.
Regiebeitrag: € 25,- inkl. Handout
Treffpunkt: Schlosshof
Anmeldung bis 21.9.2026
AVA

T!. '.T...I.-q_l'.'!.lllj Bottrmuann Institug
s rpaniricpnlorie sy

www.schlossstmartin.at Erwachsenenbildung

Ausbildungslehrgang Pflegeassistenz Caritas

im Rahmen der Ausbildung zum/zur Fachsozialbetreuer*in Aesbichurgszenium Welancgasse

[03] Start: Montag, 14.9.2026

Die demografische Entwicklung in Osterreich erfordert zuneh-
mend kompetent ausgebildetes Pflegepersonal. In St. Martin fin-
det eine zweisemestrige, schulische Ausbildung zur Pflegeassis-
tenz statt.

Aufnahmevoraussetzung: positiver Pflichtschulabschluss bzw.
Abschluss einer 3-jahrigen, weiterfihrenden Schule oder Berufs-
ausbildung, erfolgreiches Aufnahmeverfahren, gesundheitliche
Eignung, sowie die zur Berufsaustbung erforderlichen Deutsch-
kenntnisse, 160 Stunden Praktikum in einer sozialen Einrichtung.
Bewerbungsunterlagen:

Aufnahmeansuchen, Lebenslauf, Geburtsurkunde, Staatsblrger-
schaftsnachweis, Abschlusszeugnis der Schul- und Berufsausbil-
dungen, Praktikumsbestatigung, 2 Passfotos

Theorie und Praxis: je 800 Stunden

Ausbildungsforderung: Alle Teilnehmenden bekommen eine
Ausbildungsférderung, entweder einen Ausbildungszuschuss
vom Land Steiermark oder eine AMS-Férderung

Die erfolgreichen Absolvent*innen des Lehrganges 2025/26

Kooperationspartner, Information und Anmeldung:
Ausbildungszentrum fur Sozialberufe der Caritas
Wielandgasse 31, 8010 Graz

abz.wielandgasse@caritas-steiermark.at, +43 316 8015 660

Ausbildung zum/zur Kinderbetreuer*in Aismart
und Tagesmutter/Tagesvater o R

[04] Start: Freitag, 25.9.2026

Wissen, Haltung und Ethik — wir bilden Menschen aus, die Kinder
achtsam, kompetent und verantwortungsvoll begleiten wollen.”

Diese zweisemestrige Ausbildung findet berufsbegleitend statt
gemalB der Kinderbetreuungs-Ausbildungsverordnung 2010, LGBI
Nr. 54/2010, i. d. g. F. LGBI 125/2020 der Steiermarkischen Landes-
regierung.

24 Wochenenden — Kurszeiten: jeweils Freitag, 17 bis 21 Uhr, und
Samstag, 8.30 bis 17.30 Uhr.

Abschluss des Lehrganges: Juni 2027

Ausbildungsbeitrag: € 2850,- inkl. Prifungsgebuhr
Lehrgangsleitung: Mag.? Christina Jertschin

Kooperationspartner, Information und Anmeldung:

Bi-smart Bildungs- und Veranstaltungsverein St. Martin
ffi i-smart.at

www.bi-smart.at, +43 677 624 686 22

Die erfolgreichen Absolvent*innen des Lehrganges 2025/26
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Vom Schloss zum Wein

[05] Freitag, 4.9.2026, 16 bis 19 Uhr
[06] Freitag, 18.9.2026, 16 bis 19 Uhr
[07] Freitag, 25.9.2026, 16 bis 19 Uhr
[08] Freitag, 2.10.2026, 16 bis 19 Uhr
[09] Freitag, 9.10.2026, 16 bis 19 Uhr
[10] Freitag, 21.5.2027, 16 bis 19 Uhr
[11] Freitag, 18.6.2027, 18 bis 21 Uhr
[12] Freitag, 9.7.2027, 18 bis 21 Uhr

Graz hat, was nur wenige Stadte haben: Weingarten!

Der sudsteirische Winzer Hannes Sabathi hat den Grazer Weinbau aus
dem Dornréschenschlaf geholt, den Kehlberg mit neuen Reben bepflanzt
und keltert seither den Grazer Stadtwein FALTER EGO. Wandern Sie mit uns
durch die steilen Weingarten mit atemberaubender Aussicht, tauchen Sie
ein in die 900-jahrige Geschichte des Weinbaus von Graz und geniel3en
Sie abschlieBend eine kommentierte Weinverkostung im wunderschénen
Ambiente des Schlosses.

Mitzubringen: feste Schuhe, ev. Wanderstdcke

Seminargebiihr: € 36,- inkl. Weinverkostung

Treffpunkt: Schlosshof St. Martin

Kooperationspartner, Information und Anmeldung:

Die Graz Guides, info@grazguides.at, +43 316 58 67 20

Anmeldung bis 2 Tage vor Termin -

I

guides

Drohnenfilihrerschein A1/ A3

[13] Samstag, 3.4.2027, 8 bis 16 Uhr

Drohnen erfreuen sich groBer Beliebtheit und bieten vielfaltige Einsatz-
maoglichkeiten —von Foto- und Videoaufnahmen aus besonderen Perspek-
tiven bis hin zur Suche nach Rehkitzen mit Thermaldrohnen. Je nach Drohne
sind rechtliche und technische Vorgaben zu beachten. Der Kurs beinhaltet
neben dem  kleinen” Drohnenflhrerschein fir Drohnen Gber 250 Gramm
auch praktische Flugibungen.

Inhalt: Gesetzes- und Wetterkunde, Technik, Gefahreneinschatzung, Vor-
und Nachflugcheck, sicheres Starten und Landen, Navigation und Flug-
mandver, smarte Flugmodi sowie Einsatz und Auswertung von Thermal-
aufnahmen.

Mitzubringen: Laptop oder Tablet und (falls vorhanden) eigene Drohne -
Leihgerate werden zur Verfligung gestelit.

Referent: Ing. Patrick Esser

Seminargebiihr: € 156,- inkl. 90-seitige Schulungsunterlagen und Pausen-
getranke

Anmeldung bis 21.3.2027

www.schlossstmartin.at Erwachsenenbildung

Freiraume (Un)Conference
Zukunft von Arbeit und Organisation gemeinsam gestalten

[14] Montag, 14.6.2027 und Dienstag, 15.6.2027, jeweils 9 bis 18 Uhr

Die Freiraume (Un)Conference zahlt zu den gréBten deutschsprachigen
Veranstaltungen rund um neue Formen von Arbeit, Zusammenarbeit und
Organisation. Anders als bei klassischen Kongressen stehen hier nicht nur
Vortrage im Mittelpunkt: Die Teilnehmenden gestalten die Veranstaltung
aktiv mit, bringen eigene Erfahrungen, Fragen und Ideen ein und schaffen
gemeinsam einen lebendigen Lern- und Begegnungsraum.

Freuen Sie sich auf

¢ inspirierende Keynotes und Workshops

« vielfaltige Stationen mit Pionier-Organisationen des Neuen Arbeitens

e einen Open Space, um eigene Themen einzubringen und Fragestellun-
gen gemeinsam zu bearbeiten

o vielfaltige Moglichkeiten far Austausch, Vernetzung und tiefgehende
Gesprache Uber die Zukunft der Arbeit

Zielgruppe: alle Menschen, die Organisationen der Zukunft mitdenken,
erproben und Schritt far Schritt Wirklichkeit werden lassen mdéchten —
unabhangig von Branche, Funktion oder Erfahrungshintergrund

i
Kooperationspartner, Informationen und Anmeldung: [=); (=]
Plattform Freirdume
https://freiraeume.community E
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TIK — Technik in Kiirze

Fotobuch erstellen

[15] Dienstag, 3.11., 17.11., 24.11. und 1.12.2026,
jeweils 9 bis 11 Uhr

Gestalten Sie Ihr personliches Fotobuch mit lhren schénsten Erinnerungen.

Beim ersten Termin erfahren Sie, welche Voraussetzungen lhr Gerat erflllen soll-
te. Gemeinsam laden wir die CEWE-Software herunter und besprechen wichtige
Grundlagen. Anhand von Beispielbildern zeigen wir, worauf Sie achten sollten und
wie haufige Fehler vermieden werden kénnen. Verschiedene Fotobucher liegen
als Anschauungsmaterial und Inspiration bereit. An den drei weiteren Terminen
gestalten Sie lhr eigenes Fotobuch mit Ihren persénlichen Bildern — am eigenen
Geréat, in angenehmer Atmosphére und mit ausreichend Zeit zum Uben und kreati-
ven Gestalten bis hin zur Bestellung.

Mitzubringen: Laptop, auf dem Sie das Fotobuch erstellen; digitale Fotos auf
Kamera, Smartphone oder USB-Stick; ein Kabel fir die Datenldbertragung (beim
Smartphone gentigt das Ladekabel)

Kooperationspartner: Katholisches Bildungswerk Steiermark

Seminargebiihr: € 100,- fUr vier Vormittage inkl. € 30,- CEWE-Gutschein (einlésbar
ab Fotobuch A4, Hardcover)

Anmeldung bis 20.10.2026

ID Austria/Digitales Amt

[16] Montag, 9.11. und 23.11.2026, jeweils 9 bis 12 Uhr
Anmeldung bis 22.10.2026

[17] Dienstag, 19.1. und 2.2.2027, jeweils 14 bis 17 Uhr
Anmeldung bis 6.1.2027

Mit der App ID-Austria werden viele Behérdenwege deutlich einfacher und beque-
mer. Zahlreiche Services, Dokumente und Informationen stehen bereits digital zur
Verfligung und kénnen jederzeit sicher genutzt werden.

In diesem Kurs geben TIK-Trainer*innen praxisnahe Einblicke in die Anwendung
und zeigen Schritt fur Schritt, wie Sie die vielfaltigen Funktionen im Alltag nutzen
kénnen. Fur die Teilnahme am Kurs ist noch keine Registrierung fir die digitale
Signatur erforderlich — die Registrierung und alle notwendigen Schritte werden
gemeinsam im Kurs erklart und durchgefihrt.

Inhalte:

Anmeldung bei ID-Austria, Funktionen der App, wie z. B. digitales Signieren, Volks-
begehren unterschreiben, Urkunden beantragen, Reisepass ablegen, FinanzOnli-
ne, Sozialversicherungsservice etc.

Checkliste mit Infos und Anforderungen an Ihr Gerat werden vorab zugeschickt.
Kooperationspartner: Katholisches Bildungswerk Steiermark

Seminargebiihr: € 90,- flr zwei Termine
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Digital mobil — entspannt von A nach B

[18] Dienstag, 19.1. und 2.2.2027, jeweils 9 bis 12 Uhr

Entdecken Sie nutzliche Tools wie BusBahnBim, Google Maps, Wander- sowie
Parkschein-Apps. Sie erfahren, wie Sie Routen planen, Fahrplane abrufen, Park-
moglichkeiten finden und |hr Ziel zuverlassig erreichen. Der Kurs bietet leicht ver-
standliche Anleitungen und ausreichend Zeit zum Uben. So gewinnen Sie Sicher-
heit im Umgang mit den digitalen Anwendungen und werden komfortabel mobil.
Voraussetzung: Grundkenntnisse im Umgang mit lhrem Smartphone.
Mitzubringen: Smartphone

Kooperationspartner: Katholisches Bildungswerk Steiermark

Seminargebiihr: € 90,- fir zwei Vormittage

Anmeldung bis 6.1.2027

Moderne Zahlungsformen

[19] Montag, 25.1. und 1.2.2027, jeweils 9 bis 12 Uhr

Ob im Supermarkt, an Selbstbedienungsautomaten, beim Online-Shopping oder
bei Uberweisungen — digitale Zahlungsmethoden sind langst Teil unseres Alltags.
Sie sind nicht nur bequem, sondern kénnen auch den taglichen Umgang mit Geld
sicherer und schneller machen. In diesem Kurs lernen Sie die wichtigsten digita-
len Bezahlmdéglichkeiten kennen — von Debitkarten Uber Mobile Payment bis hin
zu Online-Banking und Bezahlen mit Handy. Anhand praxisnaher Beispiele erfah-
ren Sie, wie Sie diese Angebote nutzen und worauf dabei besonders zu achten ist.
Mitzubringen: Smartphone

Kooperationspartner: Katholisches Bildungswerk Steiermark

Seminargebiihr: € 90,- fir zwei Vormittage

Anmeldung bis 10.1.2027

Canva: Einladungen & Co. selbst gestalten

[20] Montag, 25.1. und 1.2.2027, jeweils 14 bis 17 Uhr

Méchten Sie Karten, Plakate und Ankiindigungen am Computer gestalten — ganz
ohne Vorkenntnisse? In diesem Kurs lernen Sie Canva kennen, ein einfaches
Online-Designprogramm. Schritt far Schritt zeigen wir lhnen, wie Sie eine pas-
sende Vorlage auswahlen, Texte andern und Bilder einfligen. Ob fir Geburtstag,
Jubildum, Vereinsfest oder ein anderes besonderes Ereignis — nach diesem Kurs
kénnen Sie lhre Ideen schnell und muhelos umsetzen.

Mitzubringen: Laptop

Kooperationspartner: Katholisches Bildungswerk Steiermark

Seminargebiihr: € 90,- fir zwei Nachmittage

Anmeldung bis 10.1.2027

21




Erwachsenenbildung

www.schlossstmartin.at

Brotbacken — ganz easy!

[21] Samstag, 17.10.2026, 8.30 bis 14 Uhr
Anmeldung bis 4.10.2026

[22] Samstag, 6.3.2027, 8.30 bis 14 Uhr

Anmeldung bis 21.2.2027
Vom Ansetzen des Sauerteigs Giber das Kneten und Formen bis zum perfek-
ten Broterlebnis — gebacken werden u. a. Bauernbrot, Dinkel-Buchweizen-
brot, Weizen-Roggen-Mischbrot, Nussbrot, Baguette, Jausenwdrfel, Brot-
laibchen, Dinkelweckerl und als su3e Draufgabe Kipferl.
Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe, Schraubglas fir Sauerteig, Stoff-
tasche fir Kostproben
Referentin: Mag.? Anita Winkler, Brotbotschafterin
Seminargebiihr: € 72,- inkl. Skripten und Lebensmittel
Treffpunkt: Rezeption

Kostliches Brot mit Olsaatenmehlen

[23] Freitag, 29.1.2027, 15 bis 19.30 Uhr

Olsaaten sind wahre Kraftpakete der Natur. Sie stecken voller EiweiB, Bal-
last- und Mineralstoffe, ungesattigter Fettsduren und wertvoller Vitamine.
In diesem Kurs erfahren Sie, wie vielseitig sie beim Backen eingesetzt wer-
den kénnen. Hergestellt werden u.a. Blitzbrot mit Kérndln, Kirbiskernbrot,
Low-Carb-Nussbrot, Sonnenblumenweckerl, Dinkel-Apfelbrot mit Olsaaten,
Mohn-Sesam-Wurzelweckerl und Olsaaten-Cracker.

Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe, Schraubglas fir Sauerteig, Stoff-
tasche flr Kostproben

Referentin: Mag.? Anita Winkler, Brotbotschafterin

Seminargebiihr: € 64,- inkl. Skripten und Lebensmittel

Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 17.1.2027

Duftende Krauter- und Gewiirzbrote

[24] Freitag, 26.2.2027, 15 bis 20 Uhr

Brote mit frischen oder getrockneten Krautern und Gewdrzen sind ein Fest
fur die Sinne. Ob Vollkornbrot, WeiBbrot oder feine Weckerl —sie begeistern
mit Duft, Geschmack und Vielfalt. Diese aromatischen Késtlichkeiten pas-
sen perfekt aufs Buffet, zu Aufstrichen, Gegrilltem und vielem mehr.
Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe, Schraubglas fir Sauerteig, Stoff-
tasche fur Kostproben

Referentin: Mag.? Anita Winkler, Brotbotschafterin

Seminargebiihr: € 68,- inkl. Skripten und Lebensmittel

Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 13.2.2027

www.schlossstmartin.at
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Konservieren — klassisch & clever

[25] Samstag, 26.9.2026, 9 bis 14 Uhr

Lernen Sie bewdhrte Methoden kennen, um Lebensmittel haltbar zu
machen: vom Einkochen und Einlegen Uber das Einfrieren bis zur Zube-
reitung von Marmeladen. Sie erfahren, was sich woflr eignet und setzen
ausgewahlte Rezepte praktisch um. Fur Ihre nachhaltigen Vorrate mit viel
Geschmack und gutem Gefuhl!

Mitzubringen: Schiirze, Indoor-Schuhe

Referentin: Christine Schwarzenberger, Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 78,- inkl. Skripten, Lebensmittel, Glaser und kleiner Jause
Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 13.9.2026

Fermentieren leicht gemacht

[26] Samstag, 10.10.2026, 9 bis 14 Uhr

Fermentierte Lebensmittel liegen voll im Trend. Mit Hilfe naturlicher Milch-
sdurebakterien entstehen Kostlichkeiten, die aromatisch schmecken
und zugleich der Darmflora guttun. Nach einem theoretischen Input wird
gemeinsam geschnippelt und ausprobiert — von klassischem Gemise bis
zu kreativen Variationen. Freuen Sie sich auf praktische Tipps und viele
Ideen zum Umsetzen daheim.

Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe, Glaser mit Schraubverschluss in
unterschiedlichen GréBen zwischen 100 ml und 400 ml.

Referentin: Christine Schwarzenberger, Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 78,- inkl. Skripten, Lebensmittel und kleiner Jause
Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 27.9.2026

Hirse — ein wahrer Alleskonner

[27] Samstag, 16.1.2027, 9 bis 14 Uhr

Entdecken Sie die Vielseitigkeit der Hirse! Sie erfahren Wissenswertes Uber
die erndhrungsphysiologischen Vorteile des glutenfreien Powerkorns und
bereiten kreative Rezepte von stfBen Fruhstlicksideen bis zu herzhaften
Gerichten zu. Zum Abschluss genieBen Sie die kdstlichen Kreationen in
gemutlicher Runde.

Mitzubringen: Schiirze, Indoor-Schuhe, Behalter flir Kostproben
Referentin: Christine Schwarzenberger, Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 78,- inkl. Skripten und Lebensmittel

Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 6.1.2027
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Vollwertig & bunt — vegetarische Kiiche

[28] Freitag, 12.3.2027, 15 bis 20 Uhr

Immer mehr Menschen entscheiden sich, ihren Fleischkonsum zu redu-
zieren — aus gesundheitlichen, ethischen oder kulinarischen Grinden. In
diesem Kurs erfahren Sie, wie eine ausgewogene, vegetarische Ernahrung
gelingt und wie sich alle wichtigen Nahrstoffe nachhaltig abdecken lassen.
Im Praxisteil bereiten Sie abwechslungsreiche Gerichte zu und entdecken
die Vielfalt einer modernen, genussvollen, fleischlosen Kiiche.

Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe, Behalter fur Kostproben
Referentin: Christine Schwarzenberger, Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 78,- inkl. Skripten und Lebensmittel
Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 25.2.2027

Bliitenduft und Krauterzauber im Friihling

[29] Samstag, 10.4.2027, 9 bis 14 Uhr

Sie begeben sich auf eine Entdeckungsreise durch die Garten und Wiesen
rund um Schloss St. Martin. Dabei lernen Sie heimische Blumen und Krauter
kennen und erfahren Wissenswertes lber ihre Verwendung in Kiiche und
Volksheilkunde. Unter dem Motto ,frisch — gesund — bunt” verwandeln Sie
die gesammelten Schatze am Wegesrand in einfache, farbenfrohe Késtlich-
keiten, die Sie anschlieBend an einem liebevoll gedeckten Tisch genieRen.

Die Veranstaltung findet bei jeder Witterung statt.

Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe

Referentin: Maria Propst, zertifizierte Krauterpddagogin, Seminarbé&uerin

Seminargebiihr: € 72,- inkl. Skripten und Lebensmittel

Treffpunkt: Schlosshof St. Martin

Anmeldung bis 29.3.2027

Alles Zucchini

[30] Samstag, 26.6.2027, 9 bis 14 Uhr

Dieses Fruchtgemuse ist ein echtes Multitalent: mild im Geschmack, leicht,
gesund und vielseitig einsetzbar. In diesem Kurs entdecken Sie anhand
alltagstauglicher Rezepte, wie abwechslungsreich das oft unterschéatzte
Gemouse sein kann — von herzhaften bis zu stBen Gerichten, von der Vor-
speise bis zum Dessert. Sie kochen gemeinsam in Kleingruppen und ver-
kosten die zubereiteten Speisen anschlieBend in entspannter Atmosphaére.
Mitzubringen: Schirze, Indoor-Schuhe, Behalter fur Kostproben
Referentin: Christine Schwarzenberger, Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 78,- inkl. Skripten und Lebensmittel

Treffpunkt: Rezeption

Anmeldung bis 13.6.2027
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Kondition, Kraft und Koordination

[31] Montag, 21.9.2026, 17 bis 17.55 Uhr

Freuen Sie sich auf ein schwungvolles Trainingsprogramm mit Musik, bei
dem Sie alle Muskelgruppen bewegen. Durch gezielte Ubungen und pro-
fessionelle Anleitung verbessern Sie lhre Fitness und unterstitzen lhre
sportlichen Ziele. Die Verwendung von Kleingerdten macht Spa und unter-
schiedliche Kérpertibungen sorgen fir Abwechslung. Denn eines ist klar:
Bewegung halt fit und férdert das Wohlbefinden.

Jahreskurs: 30 Einheiten bis 14.6.2027
Mitzubringen: Fitnessmatte

Referentin: Gudrun Hodl

Seminargebiihr: € 165,-

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal
Anmeldung bis 13.9.2026

Gesundheitsorientiertes Fithesstraining

[32] Montag, 21.9.2026, 18 bis 18.55 Uhr

Ein Gymnastikangebot flir alle, die SpaB3 an der Bewegung haben und dabei
ihre Muskulatur kraftigen und auch ihre Koordination und Beweglichkeit
verbessern wollen: flottes, koordinatives Aufwarmen, gezielte Kraftigungs-
Ubungen zum Aufbau und zur Erhaltung der kérperlichen Spannkraft, Trai-
ning der Rumpfmuskulatur und Dehnungsubungen. Bleiben Sie aktiv — fir
ein starkes Koérpergeftihl und mehr Wohlbefinden im Alltag!

Jahreskurs: 30 Einheiten bis 14.6.2027
Mitzubringen: Fitnessmatte

Referentin: Gudrun H&dl

Seminargebiihr: € 165,-

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal
Anmeldung bis 13.9.2026

Beweglichkeit, Kraft und Balance

[33] Dienstag, 22.9.2026, 8.30 bis 9.25 Uhr

Mit regelméaBigem Training finden Sie zu m.ehr Beweglichkeit, Flexibilitat,
Kraft und Balance. Sanfte und kraftvolle Ubungen sowie Yogaelemente
helfen Ihnen, von Kopf bis FulB fit zu bleiben, die Kérpermitte zu starken,
um mehr Lebensqualitat und Energie im Alltag zu erlangen. Mit Freude und
Bewegung zu einem gesunden Leben!

Jahreskurs: 30 Einheiten bis 15.6.2027

Mitzubringen: Fitnessmatte

Referentin: Mag.? Sonja Birkner

Seminargebiihr: € 165,-

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal

Anmeldung bis 13.9.2026

"Jede Bewegung zahlt
und ist ein Schritt

Zu einem

gesuinderen Leben."

Frei nach WHO
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J Yoga mit Sonja

[34] Dienstag, 22.9.2026, 9.30 bis 10.45 Uhr

Erleben Sie in diesem ganzheitlichen Yoga-Kurs die harmonische Verbin-
dung von Bewegung, Atmung und Achtsamkeit. Die Kombination aus dyna-
mischen und sanften Ubungen hilft Ihnen, Verspannungen zu lésen, den
Koérper zu starken und den Geist zu beruhigen. Der Kurs eignet sich fur alle,
die ihr Wohlbefinden verbessern méchten — unabhangig von Vorerfahrun-
gen. Sie kommen auf die Matte, splren die Bewegung und finden |hren Flow.

Jahreskurs: 30 Einheiten bis 15.6.2027
Mitzubringen: Yogamatte

Referentin: Mag.? Sonja Birkner, Yogalehrerin
Seminargebhiihr: € 360,-

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal
Anmeldung bis 13.9.2026

Turnkurs fiir Manner

[35] Dienstag, 22.9.2026, 17 bis 17.55 Uhr

Mit abwechslungsreicher Gymnastik, leichtem Konditionstraining, Dehn-
Ubungen und einer lockeren Runde Volleyball verbessern Sie lhre Fithess
und Beweglichkeit. In unserer frohlichen Manner-Turnrunde steht neben
der sportlichen Aktivitat auch das Miteinander im Mittelpunkt.
Jahreskurs: 26 Einheiten bis 11.5.2027

Mitzubringen: Fitnessmatte

Referentin: Mag. Sebastian Lukas

Seminargebiihr: € 143, -

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal

Anmeldung bis 13.9.2026

Bewusst bewegen — bewusst leben

[36] Donnerstag, 24.9.2026, 18 bis 18.55 Uhr

Sie wollen etwas fur Ihr tdgliches Wohlbefinden und Ihre Beweglichkeit tun?
Wir kraftigen und entspannen den Kérper mit einem abwechslungsreichen
Programm. Den Schwerpunkt bilden Haltungsschulung und Wirbelsaulen-
gymnastik, aber auch Beckenbodentraining und diverse Dehnungs- und
Lockerungsubungen kommen nicht zu kurz.

Jahreskurs: 32 Einheiten bis 17.6.2027
Mitzubringen: Fitnessmatte

Referentin: Dorrit Becker
Seminargebiihr: € 176,-

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal
Anmeldung bis 13.9.2026
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Wirbelsaulengymnastik

[37] Donnerstag, 24.9.2026, 19 bis 19.55 Uhr

Ein Gymnastikangebot fur alle, die Spal3 an der Bewegung haben! Génnen
Sie sich eine Auszeit fur Kérper und Geist! Mit gezieltem Mobilisieren, Deh-
nen, Kraftigen, bewusstem Atmen und Entspannen bringen Sie neue Leich-
tigkeit in lhren Alltag. Ein geléster Nacken und ein starker Rumpf geben
Ihnen Kraft und Wohlbefinden — Tag fur Tag.

Jahreskurs: 32 Einheiten bis 17.6.2027

Mitzubringen: Fitnessmatte

Referentin: Daniela Brauneis

Seminargebiihr: € 176,-

Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal

Anmeldung bis 13.9.2026

Baumschneiden im Bio-Obstgarten

[38] Freitag, 29.1.2027,13.30 bis 15.30 Uhr, Grundkurs

[39] Freitag, 5.2.2027,13.30 bis 15.30 Uhr, Grundkurs
[40] Freitag, 12.2.2027,13.30 bis 15.30 Uhr, Fortsetzung

Wann ist der richtige Zeitpunkt fir den Schnitt von Obstbdumen und wie
geht man dabei am besten vor? Unser Obstbauexperte teilt gerne sein fun-
diertes Wissen. Neben theoretischen Grundlagen steht vor allem die prak-
tische Umsetzung im Vordergrund. Dieser Kurs fur Hobbygéartner*innen
bietet auBerdem Raum fur Erfahrungsaustausch und individuelle Fragen.
Der Kurs entfallt bei extrem schlechtem Wetter.

Mitzubringen: feste Schuhe, Gartenschere
Referent: Martin Ramminger, Leiter des Bio-Obstbaubetriebes St. Martin
Seminargebiihr: € 20,- inkl. Skripten, vor Ort in der Rezeption zu bezahlen
Treffpunkt: Schlosshof

Anmeldung bis eine Woche vor dem jeweiligen Termin.

Erwachsenenbildung
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Herbstliche Kranze

[41] Freitag, 18.9.2026, 16 bis 19 Uhr

Aus Naturmaterialien, die vor unserer Haustlr wachsen, lernen Sie, einen
traditionellen, herbstlichen Turkranz zu binden. Unsere Referentin stellt alle
Materialien zur Verfigung: Hortensien und andere Blumen, Graser, Grin-
zeug, Bindedraht, Reifen, Kranzunterlage, Bander etc.

Mitzubringen: Gartenschere, Messer mit glatter Klinge, ev. feine Garten-
handschuhe

Referentin: Maria Propst, zertifizierte Krduterpddagogin, Gartnerin
Seminargebiihr: € 29,-

Materialkosten: Ca. € 25,- sind bei der Referentin zu bezahlen.
Treffpunkt: Gartenhaus, Schloss St. Martin

Anmeldung bis 6.9.2026

Adventkranz binden

[42] Samstag, 21.11.2026, 9 bis 12 Uhr
[43] Samstag, 21.11.2026, 14 bis 17 Uhr

Der Adventkranz schenkt nicht nur Vorfreude auf Weihnachten, sondern
auch besinnliche Momente im warmen Kerzenschein. In diesem Workshop
entsteht Ihr ganz persénlicher Kranz: Der Innenreifen wird aus duftendem
Heu selbst gefertigt, mit frischen Tannenzweigen umwickelt und nach Her-
zenslust dekoriert — klassisch, naturlich oder modern.

Heu, Tannenreisig und Bindedraht kénnen bei der Referentin gekauft wer-
den. Materialliste wird zugeschickt.

Referentin: Maria Propst, zertifizierte Krduterpadagogin, Gartnerin
Seminargebhiihr: € 29,-

Treffpunkt: Kreativstatt MartinhofstraBe 111 (Lageplan QR Code: S. 27)
Anmeldung bis 8.11.2026

Weidenkorbchen flechten

[44] Samstag, 30.1.2027, 9 bis 17 Uhr

Entdecken Sie die Kunst des Korbflechtens — ein tGiber 10.000 Jahre altes Hand-
werk, das Nachhaltigkeit, Kreativitat und Tradition auf besondere Weise verbin-
det. Unter professioneller Anleitung flechten Sie ein zauberhaftes Weidenkdérb-
chen auf einer Bodenplatte mit 29 cm Durchmesser.

Sie kdnnen zwischen einem Modell mit auslaufenden Staketen oder einem mit
schonem Randabschluss wahlen. Vorkenntnisse sind nicht erforderlich. Wei-
den, Scheren, Pfriem, Messer etc. werden zur Verfugung gestellt.

Referentin: Martina Seidenegger-Plotsch, Seminarbauerin
Seminargebiihr: € 62,-

Materialkosten: Ca. € 45,- sind bei der Referentin zu bezahlen.
Treffpunkt: Kreativstatt MartinhofstraBe 111 (Lageplan QR Code: S. 27)
Anmeldung bis 17.1.2027
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Eine runde Frihlingsidee

[45] Samstag, 6.3.2027, 9 bis 12 Uhr

Sie gestalten einen kreativen Fruhlingskranz: AuBen winden Sie die Ranken
des wilden Weins, innen arrangieren Sie Bllten, Weidenkatzchen, Zwiebeln
und weitere Naturmaterialien. Die Kombination aus stabilem AuBBenkranz
und lebendigem Innenkranz ergibt ein haltbares, dekoratives Element —
ideal als Tischschmuck, Wanddeko oder frihlingshafter Turgru3.
Mitzubringen: Gartenschere, Messer mit glatter Klinge, ev. feine Garten-
handschuhe

Referentin: Maria Propst, zertifizierte Krduterpadagogin, Gartnerin
Seminargebiihr: € 29,-

Materialkosten: Ca. € 25,- sind bei der Referentin zu bezahlen.
Treffpunkt: Gartenhaus, Schloss St. Martin

Anmeldung bis 21.2.2027

Palmbuschen binden

[46] Samstag, 20.3.2027, 10 bis 11.30 Uhr

Nach alter Tradition binden Sie Palmkatzchen, Buxbaumzweige, frisches
Grin und zarte Bllten zu einem festlichen Palmbuschen. Je nach Wunsch
wird dieser mit bunten Bandern und natirlichen Materialien geschmduckt. Die
Referentin stellt Ihnen alle Materialien zur Verfligung. Bitte geben Sie bei der
Anmeldung bekannt, wie viele Palmbuschen Sie binden méchten.
Mitzubringen: Gartenschere, scharfes Messer mit glatter Klinge, ev. feine
Gartenhandschuhe

Referentin: Maria Propst, zertifizierte Krduterpddagogin, Gartnerin
Seminargebiihr: € 15,-

Materialkosten werden nach individuellem Verbrauch berechnet und sind
bei der Referentin zu bezahlen.

Treffpunkt: Gartenhaus, Schloss St. Martin

Anmeldung bis 7.3.2027

Drahttechnik flir Ostereier

[47] Samstag, 6.3.2027, 9 bis 15 Uhr

Haben Sie Lust auf eine besondere Osterdekoration? Unsere Kursleiterin
aus Tschechien zeigt Ihnen, wie Sie mit Drahtschlingen ein Ei umflechten
und so einzigartige Kunstwerke zaubern. Anfadnger*innen erlernen die
Grundtechnik, Fortgeschrittene wagen sich an komplizierte Muster oder
kreieren individuelle Schmuckstucke.

Material und Werkzeug werden zur Verfugung gestellt. Wenn Sie 0,3 mm
Kupfer- oder farbigen Bindedraht, Flach- und Kneifzangen und ausgebla-
sene Eier haben, kénnen Sie diese gerne mitbringen.

Referentin: Marcela Maskova, freischaffende Kiinstlerin

Seminargeblihr: € 48,-

Materialkosten werden nach individuellem Verbrauch berechnet und sind
bei der Referentin zu bezahlen.

Anmeldung bis 21.2.2027
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Keramikwerkstatt — lebe deine Kreativitat Seifensieden — Praxisworkshop
Topfern ist kreativer Ausgleich zum Alltag, ein Spiel mit Form, ein Erlebnis fir alle Sinne. [54] Samstag, 14.11.2026, 9 bis 12.30 Uhr

In unserem Kurs haben Sie die Méglichkeit, mit Ihren Handen etwas Einzigartiges zu schaffen: Schalen, Vasen, Skulpturen
oder fantasievolle Objekte. Vorkenntnisse sind nicht ndtig — nur Neugier, Freude am Gestalten und Lust, etwas Neues aus-
zuprobieren. Sie werden fachkundig begleitet und lassen lhrer Kreativitat freien Lauf.

Naturseifen sind nicht nur ein nachhaltiger Beitrag zur Umwelt, sondern
auch eine Wohltat fr die Haut.

Sie lernen die Grundlagen der Seifenherstellung und fertigen im Kaltver-
fahren verschiedene Varianten, darunter Honigseife mit Bienenwachs,

Referentin: Alexandra FeIIner,. Kgramikk(]nstlerin Lavendelseife, milde Shampooseife, Waldviertler Mohnseife sowie Seifen
Treffpunkt: Werkraum Keramik im Schloss auf Basis tierischer Fette.

Material- und Brennkosten werden nach Verbrauch berechnet und sind bei der Referentin zu bezahlen. Mitzubringen: Schutzbrille, Gummihandschuhe, Silikonformen oder kleine

Kunststoffbehalter (z.B. Topfenbecher), Schachtel/Klappbox zum sorgsamen
Transport der Produkte.

Keramik am Donnerstag Referentin: Mag.? Anita Winkler, Krauterpadagogin

Seminargebiihr: € 36,- inkl. Skripten

Materialkosten: Ca. € 20,- sind vor Ort bei der Referentin zu bezahlen.
Treffpunkt: Kreativstatt MartinhofstraBBe 111

Anmeldung bis 1.11.2026

[48] Donnerstag, 8.10.2026, 9.30 bis 14.30 Uhr
22.10./5.11./19.11./312./1712.2026, 14.1./28.1./11.2./25.2/11.3.2027

Seminargebiihr: € 573 - fur elf Einheiten
Anmeldung bis 24.9.2026

Keramik am Freitag

[49] Freitag, 9.10.2026, 18 bis 22 Uhr
23.0./6.11./20.11./412.2026

Seminargebiihr: € 217- fur fUnf Einheiten

501 oo e 202018 1 2.0 Umweltbewusst
nach St. Martin

291./12.2./26.2./5.3./12.3.2027

Seminargebiihr: € 217- fr finf Einheiten
Anmeldung bis 21.12.2026

Keramik pur — Ganztageskurs

[51] Dienstag, 20.4.2027,9.30 bis 17 Uhr
Glasurtermin 11.5.2027, 9.30 bis 12.30 Uhr

Seminargebiihr: € 110,- inkl. Glasurtermin
Anmeldung bis 6.4.2027

flux.

Flezibel unterwegs
in deiner Region

[52] Donnerstag, 20.5.2027, 9.30 bis 17 Uhr
Glasurtermin 10.6.2027,9.30 bis 12.30 Uhr

Seminargebiihr: € 110,- inkl. Glasurtermin
Anmeldung bis 3.5.2027

[53] Freitag, 4.6.2027, 9.30 bis 17 Uhr
Glasurtermin 25.6.2027,9.30 bis 12.30 Uhr

Seminargebiihr: € 110,- inkl. Glasurtermin
Anmeldung bis 21.5.2027
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Dirndinahkurs

[55] Montag, 22.2.2027, 16 bis 20 Uhr
1.3./8.3./15.3./5.4./12.4.2027

Im Schloss St. Martin bieten wir einen exklusiven Nahkurs fur eine tradi-
tionelle Alltagstracht. Alexandra Prettenhofer, Leiterin der Heimatwerk-
Damenschneiderei, wird Sie dabei ,Stich fur Stich” ins DirndIndhen ein-
fahren. Sehr gute Nahkenntnisse sind erforderlich. Stoffberatung und
Stoffeinkauf erfolgenim Steirischen Heimatwerk (Sporgasse 23,8010 Graz),
wo auch MaB genommen und das Dirndl fachkundig zugeschnitten wird.

Mitzubringen: Nahmaschine, Ndhzeug, Verteilerstecker
Kooperationspartner: Steirisches Heimatwerk

Referentin: Alexandra Prettenhofer, Leiterin Damenschneiderei, Steiri-
sches Heimatwerk

Seminargebiihr: € 189,- exkl. Materialkosten, inkl. Stoffberatung, MaBneh-
men und Zuschnitt fir eine Alltagstracht im Steirischen Heimatwerk

Anmeldung bis 7.2.2027
STEIRISCHES
HEIMATWERK

Sommerhose selber nahen

[56] Freitag, 29.1.,15 bis 20 Uhr und
Samstag, 30.1.2027, 9 bis 17 Uhr

In einer Kleingruppe mit maximal 6 Teilnehmenden ndhen Sie eine luftige
Sommerhose mit elastischem Gummibund und praktischen Seitentaschen.
Der lockere Schnitt sorgt flir hohen Tragekomfort und macht sie zum idea-
len Begleiter fur Alltag und Urlaub. Das Modell ist bewusst einfach gehalten
und daher auch flr Teilnehmende mit geringer Naherfahrung gut geeignet.

Mitzubringen: Ndahmaschine, Overlock (sofern vorhanden, ansonsten Nut-
zungsgebuhr € 5,-), Stoff (z.B. Viskose, Leinen, leichte Baumwolle oder Mus-
selin), zum Stoff passende Ndhmaschinennadel und Nadhseide, Ndhnadel,
Stecknadel, Stoffklammer, Kreide, Schnittpapier, Papier- und Stoffschere,
MaBband, langes Lineal, Bleistift sowie Gummiband fur den Bund.

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, ist es erforderlich, sich
nach erfolgter Anmeldung mit der Referentin, Frau Beata Teni-Kis, in Ver-
bindung zu setzen. Telefonnummer: +43 650 7780112

Referentin: Beata Teni-Kis, Schneidermeisterin
Seminargehiihr: € 112,-
Anmeldung bis 17.1.2027

www.schlossstmartin.at
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Schritt fur Schritt zum Traumrock

[57] Freitag, 26.2.,15 bis 20 Uhr und
Samstag, 27.2.2027, 9 bis 17 Uhr

Fast Fashion war gestern.

In diesem Workshop flir getibte Hobbynaherinnen und Hobbynaher (Klein-
gruppe mit maximal 6 Personen) erstellen Sie zunachst einen Grundschnitt,
exakt auf lhre MaBe abgestimmt. Darauf aufbauend gestalten und nahen
Sie einen Rock ganz nach Ihren Ideen — individuell, kreativ und perfekt auf
Ihren Stil und Ihre Figur zugeschnitten.

Mitzubringen: Ndahmaschine, Overlock (sofern vorhanden, ansonsten Nut-
zungsgeblhr von € 5,-), Stoff, zum Stoff passende Nahmaschinennadel
und Nahseide, Nahnadel, Stecknadel, Stoffklammer, Kreide, Schnittpapier,
Papier- und Stoffschere, MaBband, langes Lineal, Bleistift, Probestoff (Moli-
no oder ein billiger Baumwollstoff), ein Bild bzw. eine Zeichnung von dem
Rock, den Sie nahen wollen.

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahrleisten, ist es erforderlich, sich
nach erfolgter Anmeldung mit der Referentin, Frau Beata Teni-Kis, in Ver-
bindung zu setzen. Telefonnummer: +43 650 7780112

Referentin: Beata Teni-Kis, Schneidermeisterin
Seminargebiihr: € 112,-
Anmeldung bis 14.2.2027

Lieblingsshirt selbst gemacht

[58] Samstag, 13.3.2027, 9 bis 17 Uhr

In diesem Workshop (Kleingruppe mit maximal 6 Personen) nidhen Sie ein
Oberteil nachlhren eigenen MaBen. Zuerst erstellen Sie einen Grundschnitt.
Auf dieser Basis kdnnen Sie spater nahezu jede Art von Oberteil entwerfen
und ndhen — ganz nach Ihren Vorstellungen und perfekt auf lhren Stil und
Typ abgestimmt. So entsteht |hr Lieblingsshirt — einzigartig, nachhaltig und
passgenau.

Vorbesprechung: Donnerstag, 4.3.2027,18 Uhr

Damit der Kurs fur Sie erfolgreich verlauft, ist die Teilnahme verpflichtend.
An diesem Abend werden Schnittwahl, Material und Umsetzung bespro-
chen. Bitte bringen Sie eine Skizze oder ein Bild Ihres Wunschmodells mit.

Mitzubringen: Nahmaschine, Overlock (sofern vorhanden, ansonsten Nut-
zungsgebuhr € 5,-), Stoff und zum Stoff passende Nadel und N&hseide,
Stecknadel, Stoffklammer, Kreide, Schnittpapier, Papier- und Stoffschere,
MaBband, Lineal und Bleistift

Referentin: Beata Teni-Kis, Schneidermeisterin

Seminargebiihr: € 86,- inkl. Vorbesprechung

Anmeldung bis 26.2.2027
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Textile Handwerkskunst: Nadel und Kloppel

Seit Uber 40 Jahrenist Schloss St. Martin ein lebendiger Ort fir textile Handwerkskunst
in der Steiermark. Unsere Expertin Emma de Ro beherrscht mehr als 30 verschiedene
Techniken. Sie vermittelt mit viel Begeisterung und Erfahrung die Freude am kreativen
Arbeiten.

Nehmen Sie sich Zeit fur schépferisches Tun und entdecken Sie die Vielfalt der euro-
paischen Kl6ppel-, Occhi-, Stick- und Kntipfkunst. Handarbeit

ist Zeit, die
sichtbar wird

Masurenstickerei

[59] Montag, 28.9.2026, 8 bis 11 Uhr
5.10./12.10./19.10.2026

Weihnachtsschmuck in Kloppel-,
Occhi- und Teneriffa-Technik

[60] Montag, 16.11. und 23.11.2026, 8 bis 11 Uhr
Seminargebiihr: € 33,-

Austria-Spitze und Hedebo

[61] Montag, 30.11.2026, 8 bis 11 Uhr
14.12.2026/11.1./18.1.2027

Gestaltungsvarianten fir Ostereier

[62] Montag, 25.1.2027, 8 bis 11 Uhr
1.2./8.2./22.2.2027

Hingucker: Schal in Kloppeltechnik

L B [63] Montag, 1.3.2027, 8 bis 11 Uhr

ki

T A 8.3./15.3./5.4.2027

Motiv ,Blumenwiese" kreativ gestaltet

[64] Montag, 12.4.2027, 8 bis 11 Uhr
19.4./26.4./3.5.2027

www.schlossstmartin.at

Textile Handwerkskunst: Nadel und Kloppel

Zielgruppe: Anfanger*innen und Fortgeschrittene
Referentin: Emma de Ro, Kl6ppelexpertin und Textilklinstlerin
Seminargebiihr: € 65,- je Kurs, Kurs [60] ausgenommen
Materialliste fiir alle Kurse auf Anfrage.

Schnupperkurs: Kloppel und Occhi

[65] Samstag, 10.10.2026, 9 bis 18 Uhr

Anfanger*innen erlernen die Grundbegriffe entweder in Occhi oder Kl6p-
peln. Bitte bei der Anmeldung die gewlinschte Technik bekanntgeben. Fort-
geschrittene widmen sich der Austria-Spitze.

Anmeldung bis 27.9.2026

Textiler Weihnachtszauber

[66] Samstag, 14.11.2026, 9 bis 18 Uhr

GenieBen Sie die vorweihnachtliche Zeit, werden Sie kreativ und gestalten
Sie mit uns Christbaumschmuck vom Feinsten.

Anmeldung bis 1.11.2026

Kloppel und Occhi

[67] Samstag, 23.1.2027 9 bis 18 Uhr

Anfanger*innen erlernen die Grundtechnik in KIéppeln oder Occhi. Bitte die
gewlinschte Technik bei der Anmeldung bekanntgeben. Fortgeschrittene
erhalten neue Ideen fur Osterdekorationen.

Anmeldung bis 6.1.2027

Kreative Ideen fiir Ostereier

[68] Samstag, 27.2.2027, 9 bis 18 Uhr

Der Fruhling schenkt uns zauberhafte Vorlagen fur filigrane Kléppel-, Stick-
und Occhimotive. Mit ihnen verzieren wir unsere Ostereier — exquisit und
einzigartig.

Anmeldung bis 7.2.2027

Samstags-
kurse

Erwachsenenbildung
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Familien-café Kostenlos
im Schloss St. Martin

Herzlich willkommen im Familien-Café!

Ein Platz zum Ankommen und Wohlfuhlen — Kinder kénnen in ihrem eigenen Tempo spielen und die Welt erforschen. Eltern,
GrofBeltern und andere Bezugspersonen kommen ins Gesprach, tauschen Erfahrungen aus und erleben wertvolle gemein-
same Zeit. Jedes Treffen bietet einen bunten Mix aus alltagstauglichen Mini-Impulsen, Achtsamkeitsmomenten, kreativen
Aktionen und spielerischen Angeboten —zum Mitmachen, Entdecken und gemeinsamen GenieBen.

Freut euch auf:

Spiel & Bewegung: Kinder erleben Yoga, kleine Bewegungsspiele oder Tanzen & Singen
Kreatives & Basteln: Fantasievolle Angebote fur GroB und Klein

Geschichten & Bucher: Gemeinsames Lesen und Erzahlen

Impulse far Eltern: Kleine Ideen zu Alltag, Bindung und Achtsamkeit

Zeit fur Austausch: Gelegenheit flr Gesprache und Beobachtungen Uber Alltag oder Erlebnisse

[100] Mittwoch, 7.10.2026, 15 bis 17 Uhr [101] Mittwoch, 4.11.2026, 15 bis 17 Uhr

[102] Mittwoch, 2.12.2026, 15 bis 17 Uhr [103] Mittwoch, 13.1.2027, 15 bis 17 Uhr

[104] Mittwoch, 3.2.2027, 15 bis 17 Uhr [105] Mittwoch, 3.3.2027, 15 bis 17 Uhr

Je nach Wetter und Aktivitat verbringen wir die Zeit im Schlosscafé, im Seminarraum oder drauB3en in der Natur.

Zielgruppe: Erwachsene und Kinder 2+

Leitung: Mag.? Daniela Fuchs, Familienbegleiterin & Resilienztrainerin
Treffpunkt: Schlosscafé — die Konsumation ist zu bezahlen
Anmeldung bis einen Tag vor dem Termin: www.schlossstmartin.at
Spontanes Kommen ist auch moglich :-)
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Emmi Pikler sagt: Pik'er®5pie|raum
.Der Saugling
muss I“Cht .. er bendétigt keine komplizierten Spielsachen. Stunden-, tage-, sogar monatelang spielt
amusiert er mit den einfachsten Gegenstanden, die ihm eben in die Hande geraten und immer mit
Werden vee gréBter Aufmerksamkeit, mit gr6Btem Interesse und Vergnugen. Und monate-, sogar jahre-

lang beschéftigt er sich mit seinem eigenen Kérper, seinen Bewegungen und Bewegungs-
maglichkeiten. Nur darf er natdrlich darin nicht gestért werden.”

Diese Gedanken werden im Pikler®SpielRaum gelebt. Ein Raum zum Entdecken fur Kinder
und ein Raum flr Beobachtungen der Erwachsenen.

Referentin: Mag.? Andrea Connert, Pikler®Padagogin, Family Counselor nach Jesper Juul
Information, Anmeldung und Gruppeneinteilung nach Alter:

Mag.? Andrea Connert; www.andreaconnert.at; mail@andreaconnert.at

Organisation: Bildungshaus Schloss St. Martin; Anmeldeschluss: 10 Werktage vor Kursbeginn

Informationsabend fiir die Kurse 106 bis 113:
Donnerstag, 17.9.2026, 18 Uhr, online

Gesprachsraume fiir die Kurse 106 bis 113:

Mittwoch, 14.10.2026 und Mittwoch, 18.11.2026
Seminargeblihr: € 274,- pro Familie (1 Erwachsener, 1Kind)
fur 11 Einheiten inkl. zwei Gesprachsrdume

Pikler®Spielraum am Montag

[106] Montag, 21.9.2026, 9 bis 10.10 Uhr
[107] Montag, 21.9.2026, 10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Dienstag

[108] Dienstag, 22.9.2026, 9 bis 10.10 Uhr
[109] Dienstag, 22.9.2026, 10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Mittwoch

[110] Mittwoch, 23.9.2026, 9 bis 10.10 Uhr
[111] Mittwoch, 23.9.2026, 10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Donnerstag

[112] Donnerstag, 24.9.2026, 9 bis 10.10 Uhr
[113] Donnerstag, 24.9.2026, 10.30 bis 11.40 Uhr
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Informationsabend fiir die Kurse 114 bis 121:
Donnerstag, 7.1.2027, 18 Uhr, online

Gesprachsraume fiir die Kurse 114 bis 121:

Mittwoch, 27.1.2027 und Mittwoch, 3.3.2027
Seminargebiihr: € 232,- pro Familie (1 Erwachsener, 1Kind)
far 9 Einheiten inkl. zwei Gesprachsraume

Pikler®Spielraum am Montag

[114] Montag, 11.1.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[115] Montag, 11.1.2027, 10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Dienstag

[116] Dienstag, 12.1.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[117] Dienstag, 12.1.2027, 10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Mittwoch

[118] Mittwoch, 13.1.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[119] Mittwoch, 13.1.2027,10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Donnerstag

[120] Donnerstag, 14.1.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[121] Donnerstag, 14.1.2027, 10.30 bis 11.40 Uhr

www.schlossstmartin.at

Informationsabend fiir die Kurse 122 bis 129:
Donnerstag, 1.4.2027,18 Uhr, online

Gesprachsraume fiir die Kurse 122 bis 129:

Mittwoch, 28.4.2027 und Mittwoch, 2.6.2027
Seminargebiihr: € 274,- pro Familie (1Erwachsener, 1Kind)
far 11 Einheiten inkl. zwei Gesprachsraume

Pikler®Spielraum am Montag

[122] Montag, 5.4.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[123] Montag, 5.4.2027,10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Dienstag

[124] Dienstag, 6.4.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[125] Dienstag, 6.4.2027,10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Mittwoch

[126] Mittwoch, 7.4.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[127] Mittwoch, 7.4.2027, 10.30 bis 11.40 Uhr

Pikler®Spielraum am Donnerstag

[128] Donnerstag, 8.4.2027, 9 bis 10.10 Uhr
[129] Donnerstag, 8.4.2027,10.30 bis 11.40 Uhr

Familienbildung
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Eltern-Kind-Turnen

[130] Montag, 21.9.2026, 9.45 bis 10.40 Uhr

[131] Montag, 21.9.2026, 10.45 bis 11.40 Uhr

Semesterkurse: 16 Einheiten bis 8.2.2027, Anmeldung bis 13.9.2026
Seminargebiihr: € 88,- ein Erwachsener, ein Kind
€ 132,- ein Erwachsener, zwei Kinder

[132] Montag, 22.2.2027, 9.45 bis 10.40 Uhr

[133] Montag, 22.2.2027, 10.45 bis 11.40 Uhr

Semesterkurse: 14 Einheiten bis 14.6.2027, Anmeldung bis 14.2.2027
Seminargebiihr:€ 77- ein Erwachsener, ein Kind
€ 115,50 ein Erwachsener, zwei Kinder

Entdecken Sie gemeinsam mit Ihrem Kind die Welt des Spielens, Lernens
und Bewegens bei unserem Eltern-Kind-Turnen. Spaf3, Entwicklung und
gemeinsame Zeit stehen im Mittelpunkt unserer abwechslungsreichen
Aktivitaten. Freuen Sie sich auf spielerische Bewegungsférderung fur lhr
Kind und wertvolle Bindungszeit fur Sie!

Zielgruppe: Erwachsene mit Kindern 2+
Referentin: Christina Jauk-Kiberl BA, BEBO® Kursleiterin
Treffpunkt: Fachschule St. Martin, Turnsaal

Keramikwerkstatt fiir die ganze Familie

[134] Samstag, 28.11.2026, 9 bis 15 Uhr — Weihnachten
Anmeldung bis 15.11.2026

[135] Samstag, 6.3.2027, 9 bis 15 Uhr — Ostern
Anmeldung bis 21.2.2027

Herzlich willkommen in unserer Keramikwerkstatt!

Egal ob jung oder alt, mit oder ohne Vorkenntnisse — bei uns sind alle will-
kommen! Mit viel Freude, Zeit und Unterstlutzung entstehen individuelle
Werkstlcke, die auf Wunsch mit farbigen Engoben bemalt werden kdén-
nen. Der Abholtermin fur die fertigen Keramiken wird bei der Anmeldung
bekanntgegeben.

Zielgruppe: Erwachsene, Kinder 6 bis 12 EWEIEMLHﬁ -10%

Kooperationspartner: ZWEI UND MEHR *ErmaBigung mit Familienpassnummer!
Referentin: Alexandra Fellner, KeramikkUnstlerin
Seminargebiihr: € 108,- ein Erwachsener, ein Kind

€ 119,- fur eine Familie mit drei Personen
Material- und Brennkosten werden nach Verbrauch und Aufwand berech-
net und sind bei der Referentin zu bezahlen.

Treffpunkt: Werkraum Keramik im Schloss

www.schlossstmartin.at

Weihnachtsbackerei flir die ganze Familie

[136] Samstag, 14.11.2026, 9 bis 14 Uhr

[137] Samstag, 21.11.2026, 9 bis 14 Uhr

Wir nehmen die besten Rezepte, teilweise aus dem St. Martiner Kochbuch,
und pflegen so die Tradition des Keksebackens. Unsere Backexpertin bringt
geballtes Know-how und Tipps mit in die Familienbackstube. Gearbeitet
wird in herzlicher Atmosphare, in der alle Generationen willkommen sind.
Wir rdhren, kneten, backen und verkosten anschlieBend die Weihnachts-
backerei. Zwischendurch essen wir eine kraftige Suppe am stimmungsvoll
und adventlich dekorierten Tisch.

Mitzubringen: Indoor-Schuhe, Behalter flr Kostproben
Zielgruppe: Erwachsene, Kinder 6+
Referentin: Christine Schwarzenberger
Dipl. Kindergesundheits- und Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 64,- pro Erwachsenen inkl. Skripten und Lebensmittel
€ 75,- 1Erwachsener, 1Kind
€ 86,- 1 Erwachsener, 2 Kinder
Treffpunkt: Rezeption
Anmeldung fiir beide Kurse bis 31.10.2026

Osterbackerei fiir die ganze Familie

[138] Samstag, 13.2.2027, 9 bis 14 Uhr

Ostern steht vor der Tur. Haben Sie Lust, mit der ganzen Familie bunte Kek-
se in Ostermotiven zu backen? Alternativ kénnen auch kleine Haschen oder
Nestchen aus Germteig gemacht werden. Zwischendurch gestalten wir kre-
ative und frahlingshafte Dekorationen fir den Ostertisch und starken uns
bei einer vegetarischen Suppe.

Mitzubringen: Indoor-Schuhe, Behalter fur Kostproben
Zielgruppe: Erwachsene, Kinder 6+
Referentin: Christine Schwarzenberger
Dipl. Kindergesundheits- und Erndhrungstrainerin
Seminargebiihr: € 64,- pro Erwachsenen inkl. Skripten und Lebensmittel
€ 75,- 1 Erwachsener, 1Kind
€ 86,- 1 Erwachsener, 2 Kinder
Treffpunkt: Rezeption
Anmeldung bis 1.2.2027

Familienbildung
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Tom Lohner lebt und arbeitet in
Graz. Seit 2015 widmet er sich
vollstdndig der Malerei und
pragt seither die zeitgents-
sische Kunstszene von New
York bis zur World Expo 2025 in
Osaka, Japan.

Ausstellungseroffnung

Tom Lohner
BREAKING THE CYCLE: RECLAIMING FREEDOM

[200] Donnerstag, 10.9.2026, 18 Uhr

Mit seiner Ausstellung im KUKO wirft Tom Lohner einen aufrittelnden Blick auf die
menschliche Existenz. Im Zentrum des gleichnamigen Hauptwerks steht eine ein-
dringliche Parabel Uber die Fremdbestimmung des Menschen — gefangen in einer
Endlosschleife aus Medienreizen. Doch Lohners Kunst verharrt nicht im Schmerz, sie
versteht sich als Manifest des Aufbruchs.

Seine Werke fordern den bewussten, radikalen Bruch mit diesen Mustern und appellie-
ren lautstark daran, die digitale Taktung des Alltags mittels seiner farbenfrohen, visu-
ellen Botschaften auf Pause zu setzen. Der Ausweg aus der medialen Betdubung liegt
im Greifbaren und Lebendigen: in der Tiefe der Literatur, der Unmittelbarkeit echter
Musik und dem unbeschwerten Genuss des Daseins.

BegriiBung:
Anna Thaller, Schloss St. Martin
GruBworte:

Dr. Karlheinz Kornhausl, Landesrat flir Gesundheit,
Pflege und Kultur

Laudatio:

Michael Feiertag, Geschéaftsfuhrer der Steirischen
Tourismusmarketing GmbH

Eroffnung:

Manuela Khom, Landeshauptmann-Stellvertreterin
der Steiermark

Musik:
DJ Giorgio

Empfang:

Destillerie Hochstrasser, Weingut Schéne Erde
Kulinarische Vielfalt:
Schokoladenmanufaktur Zotter

Automobile Leidenschaft:

Autohaus Reiterer

Die Ausstellung ist bis 14.10.2026 von Montag bis
Freitag von 8 bis 16 Uhr zu besichtigen, bitte melden
Sie sich in der Rezeption.

www.schlossstmartin.at Kunst & Kultur

Ausstellungseroffnung

Fotokunst im Schloss
Kiinstlerisch-konzeptionelle Fotografie

[201] Mittwoch, 9.12.2026, 19 Uhr

Nach einem intensiven Jahr klnstlerischer Arbeit prasentieren die elf Absolventinnen und Absolventen des Lehrgangs
,Kunstlerisch-konzeptionelle Fotografie” ihre Abschlussprojekte im Rahmen einer Open-Air-Ausstellung in den Arkaden
des Schlosses St. Martin.

Unter der Leitung von Gerhard Langusch entstanden fotografische Werkserien, die sich durch ihre Tiefe, individuelle Hand-
schriften und personliche Bildsprachen auszeichnen. Nicht das einzelne Bild ist im Mittelpunkt, sondern ein kiinstlerisches,
fotografisches Werk, das aus mehreren Bildern besteht. Dadurch sind véllig neue Sichtweisen und gestalterische Méglich-
keiten gegeben.

Jede Arbeit erzahlt eine eigene Geschichte, wobei die konzeptionelle Idee und deren fotografische Umsetzung von ent-
scheidender Bedeutung sind. Zum Erfolg tragen das gemeinsame Arbeiten in der Gruppe, der gegenseitige Austausch
sowie die gemeinsamen Bildbesprechungen bei.

Kuratierung der Ausstellung:

Gerhard Langusch, Meisterfotograf und Fototrainer

Laudatio: Dr." Claudia Unger, Stadtratin fir Kultur

Special Guest: Mag. (FH) Werner Gruber, Fotograf und Humorbotschafter

Die Ausstellung befindet sich im 6ffentlichen Raum und kann bis Ostern 2027 jederzeit besichtigt werden.

. L ¥
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Ausstellungseroffnung

Drei Positionen nach Hermann Nitsch —
Heinz Aschenbrenner, Gilbert Kleissner, Herbert Stiegler

[202] Mittwoch, 10.3.2027,19 Uhr

Eigenstandiger klinstlerischer Ausdruck und persénliche Leidenschaft pragen die Werke dieses Trios und machen die Viel-
faltihrer Positionen sichtbar. Kennengelernt haben sich Aschenbrenner, Kleissner und Stieger 2011 an der Schule der sinn-
lichen Erfahrungsmaglichkeiten von Hermann Nitsch.

Jeder dieser drei hat sich auf seine eigene Art entwickelt und zu einem fur sich passenden Stil gefunden, wobei die abstrak-
te Ausdrucksweise, geboren aus der Aktionskunst, zu erkennen ist. Die aktuellen Werke werden nun erstmals im Schloss
St. Martin prasentiert.

Laudatio: Dr."Tanja Gurke, Kunsthistorikerin
Die Ausstellung ist bis 14.4.2027 von Montag bis Freitag von 8 bis 16 Uhr zu besichtigen, bitte melden Sie sich in der Rezeption.

Heinz Aschenbrenner entwickelte nach intensiver Aus-
einandersetzung mit dem Wiener Aktionismus eine Bild-
sprache zwischen gestischer Bewegung und bewusster
Komposition. Seine Werke entstehen aus dem Span-
nungsfeld von Planung und , kontrolliertem Zufall".

Gilbert Kleissner, ehemaliger Schiler und Malassistent
von Hermann Nitsch, verbindet in seinen Arbeiten Natur,
Herbert Stiegler arbeitet mit kraftvoller Abstraktion, bei der Farbe und personliche Symbolik. Gepragt von seiner
Farbe zum zentralen Ausdrucksmittel wird. Aus spontanen floristischen Ausbildung schafft er vielschichtige Bild-
Linien und Formen entstehen wahrend des Schaffensprozes- welten, die den Blick auf die kleinen Dinge des Lebens
ses Uberraschende Bildwelten. lenken.
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Ausstellungseroffnung

Stebo Art Stefan Temmel
URBAN GLOW

[203] Freitag, 11.6.2027,19 Uhr

Was seine Arbeit definiert, ist die Weigerung, in einer Kategorie zu bleiben. Stebo malt
groBformatige Murals auf Fassaden, bespielt Leinwande im Studio, gestaltet Skulp-
turen und fahrt Workshops flr Schulen, Unternehmen und 6ffentliche Institutionen
durch — Uberall dort, wo Kunst auf echte Menschen trifft.

Stefan Temmel, bekannt als
Stebo, lebt seit 2020 aus-
schlieBlich als freischaffen-
der Klnstler in Graz. Seit Uber
15 Jahren bewegt er sich an
der Schnittstelle zwischen
Street Art, Urban Art und zeit-
gendssischer Malerei.

Darudber hinaus entwickelt er phygitale Werke, die physische Kunst mit digitaler Echt-
heit verbinden: Jedes Werk tragt einen integrierten NFC-Chip, der es falschungssicher
macht und mit einem Blockchain-Zertifikat verkniipft — greifbar und unverauBerlich
zugleich.

Sein Stil vereint die Direktheit der StraRe mit praziser Formensprache und popkultu-
rellen Referenzen. Die Werke entstehen nicht im stillen Atelier, sondern im Dialog — mit
Raumen, mit Institutionen, mit Menschen.

Interview mit dem Kiinstler: Karin Stlickelberger
Musik: derSmere (DJ)

I.- .
| I II‘

Die Ausstellung ist bis 30.6.2027 von Montag bis Frei- -"""} i
tag von 8 bis 16 Uhr zu besichtigen, bitte melden Sie g

sich in der Rezeption.
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KUKO

KUnst im KOhlenkeller

Seit 2016 ist der KUKO im historischen Schloss St. Martin ein
besonderer Ort flr zeitgendssische Kunst und einer der inte-
ressantesten Kunstrdume im Westen von Graz. Der ehemalige
Kohlenkeller mit seinen markanten Betondecken-Gewdélben und
seiner einzigartigen Atmosphare bietet den idealen Rahmen fur
besondere Ausstellungen, anspruchsvolle Kunst und unvergess-
liche, kulturelle Momente.

Zum Video:
What a cool place to exhibit!!!"

Folgende Klunstler*innen wurden in den
letzten Jahren gezeigt:

Fritz Ganser, Gustav Troger,
Oskar Stocker, Matta Wagnest,
Theresia Fauland-Nerath,

Josef Wurm, Wilfried Gerstel,
David Reumiiller, Wenzo,

Art by Domik, Lea & Krista Titz,
Erwin Huber, Evelyn Loschy,
Elisabeth Gschiel, Josef D. Maier,
Ortweinschule (mehrmals)

www.schlossstmartin.at

jjodl! — Jodeltageskurs

[204] Samstag, 27.2.2027, 10 bis 17 Uhr

Von Null auf Holadjeiti an einem Tag!

Die Jodel-Experten des Steirischen Volksliedwerks entfihren Sie in die
wunderbare Welt der Jodelkunst — egal, von wo Sie dorthin aufbrechen:
Anfanger*innen kénnen hier ihre ersten Jodel-Schritte machen und die
Kraft und Lebensfreude des Jodelns erfahren. Fortgeschrittene fronen mit
Gleichgesinnten ihrer Jodel-Lust und erweitern ihr Repertoire um die eine
oder andere Raritat. Jodeln Sie mit uns den Winter weg!

Mittagessen wird angeboten.

Kooperationspartner: Steirisches Volksliedwerk

Referenten: MMag. Daniel Fuchsberger, Michael Reiter

Kursgebiihr: € 83,- (€ 60,- fur Mitglieder des Steirischen Volksliedwerks)

Anmeldung bis 14.2.2027:
www.steirisches-volksliedwerk.at

Bitte geben Sie bei der Anmeldung bekannt,

ob Sie Mitglied des Steirischen Volksliedwerkes sind. .
Steirisches

Volksliedwerk
ﬁv-__

Das Leben zum Klingen bringen .

Sonnwendjodeln am Lagerfeuer

[205] Donnerstag, 24.6.2027, 20 Uhr

Zum dritten Mal |adt das Steirische Volksliedwerk zum stimm(ungs)vollen
Jodeln an einem besonderen Ort: Die beste Mdglichkeit, um den Sommer
gebuhrend zu begrifBen, ist in der Abenddammerung am Lagerfeuer — das
Schloss St. Martin im Rucken, den Blick auf das zu FuBen liegende Graz
gerichtet, sommerlich-vitale Jodler in den Stimmbandern und im Herzen ...

Kooperationspartner: Steirisches Volksliedwerk

Referentin: Anna Hiden

Kursgebilihr: € 15,- (€ 12,- fur Mitglieder des Steirischen Volksliedwerks)
Kostenlos fur Kulturpass-Inhaber*innen (www.hakuk.st)

Anmeldung bis 16.6.2027:
www.steirisches-volksliedwerk.at

Bitte geben Sie bei der Anmeldung bekannt,
ob Sie Mitglied des Steirischen Volksliedwerkes sind.

Steirisches
Volksliedwerk
m

Das Leben zum Klingen bringen .

Kunst & Kultur
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St. Martin Chor St. Martin Chor: Sommerkonzerte im Schlosshof

[206] Probenstart: Dienstag, 8.9.2026, 19 Uhr [209] Mittwoch, 2.6.2027,19.30 Uhr
Singen verbindet —werden Sie Teil des St. Martin Chors!

Musik erleben, Gemeinschaft spliren, Stimmen vereinen — im
St. Martin Chor stehen Freude am Singen und das Miteinander
im Mittelpunkt.

[210] Donnerstag, 3.6.2027,19.30 Uhr Dvorak
Te Deum
[211] Sonntag, 6.6.2027,11 Uhr

St. Martin Chor

Unser Repertoire ist so bunt wie das Leben selbst: Von Klassik Der Schlosshof wird zum Klangkdrper, wenn die Séangerinnen und Sanger Premiere im
bis Pop, von alten Meisterwerken bis zu modernen Klangen — ihre Stimmen erheben. Freuen Sie sich auf ein abwechslungsreiches, musi- .
wir entdecken gemeinsam neue, musikalische Welten. kalisches Programm aus klassischen Werken und modernen Chorkomposi- Stefaniensaal

tionen im sommerlichen Ambiente.
Chorerfahrung ist Voraussetzung — bevorzugt sind Tenor- und

26.4.2027

Bassstimmen! FUr neue Mitglieder gibt es ein kurzes Vorsingen, Kartenvorverkauf:
bei dem wir uns gegenseitig kennenlernen. Wéchentliche Pro- in der Rezeption, bei allen Chormitgliedern oder online. lhre reservierten 19 Uhr
ben. Konzertkarten sind an der Tages- und Abendkassa auf Ihren Namen hin-

terlegt.

Vorverkauf: € 28,-
Tages- und Abendkassa: € 33,-
Kinder, Jugendliche & Studierende: € 18,- (bis 6 Jahre kostenlos)

Wir freuen uns auf Sie und lhre Stimme!

. Kinstlerische Leitung des St. Martin Chor: Bei Schlechtwetter finden die Konzerte in der Schlosskirche statt.
St. Martin Chor: Adventkonzerte Mag. Lukas Fink
Fiir Ihr leibliches Wohl ist gesorgt.
[207] Donnerstag, 10.12.2026, 19 Uhr Kartenvorverkauf: in der Rezeption, bei allen Chormitgliedern oder
. online. lhre reservierten Konzertkarten sind an der Abendkassa auf
[208] Freitag, 11.12.2026, 19 Uhr Ihren Namen hinterlegt.

Vorverkauf: € 28,-
Abendkassa: € 33,-
Kinder, Jugendliche & Studierende: € 18,- (bis 6 Jahre kostenlos)

Freuen Sie sich auf musikalische Kostbarkeiten
in der besonderen Atmosphére der St. Martiner
Schlosskirche.

Veranstaltungsort: Schlosskirche St. Martin (unbeheizt)

T

®
FU RIS L

- o P



Kunst & Kultur www.schlossstmartin.at

3. St. Martiner Jugendmusiktage

[212] Montag, 22.3.2027, 8 Uhr bis Donnerstag, 25.3.2027, 20 Uhr

Ohne Musik leben? Méglich, aber langweilig! Gonne dir lieber ein Abenteuer voller Klang, Rhythmus, SpaB, Action und
Gemeinschaft! Die St. Martiner Jugendmusiktage bieten ein vielfaltiges und abwechslungsreiches Programm mit Chorsin-
genin groBer und kleinerer Runde, Ensemblemusizieren, Band, Tanz sowie Spiel und Sport.

Von Bach bis zu den Beatles und von Mozart bis zu Michael Jackson reicht dabei das musikalische Angebot. Gemeinsame
Aktivitaten wie Lagerfeuerabend, Mondlichtspazieren, Open-Stage-Night und vieles mehr sind ebenso Teil des Program-
mes. Musik verbindet — sei auch du Teil dieser klangvoll und freundschaftlich schwingenden Gemeinschaft!

Kiinstlerische Leitung: Margret & Thomas Held, Sandra Gutschlhofer-wWedam & Stefan Wedam
Kursgebiihr & Notenbeitrag: € 100,-
Kosten: € 204,- Vollpension Kinder und Jugendliche bis zum 15. Geburtstag
€ 291,50 Vollpension Jugendliche ab 15 Jahre und Erwachsene
€111,- Tagesgaste inkl. Fruhstuck, Mittagessen und Abendessen bis zum 15. Geburtstag
€164,- Tagesgaste Jugendliche ab 15 Jahre und Erwachsene

Detailprogramm, Anmeldung und Information (ab Anfang Dezember 2026):

Ing'™™ Nina Knely, +43 316 28 36 55, st.martin-kurs@stmk.gv.at
Anmeldung und Zimmerbuchung bis spatestens 1.3.2027

Grunder der Jugendmusik-
tage im Schloss St. Martin:
Thomas Held

Kooperationspartner: Chorverband Steiermark, VIA

Konzert St. Martiner Jugendmusiktage

[213] Donnerstag, 25.3.2027,18 Uhr

Eintritt: Freiwillige Spende
Fiir lhr leibliches Wohl ist gesorgt.

w\
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Chorerlebnis
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5. St. Martiner Singwoche

[214] Sonntag, 11.7.2027, 15 Uhr bis
Samstag, 17.7.2027, 10 Uhr

Hast du schon einmal im wunderschénen Klang gebadet, den mehr als 60
Sanger*innen entwickeln kénnen? Wenn du das erleben willst, dann soll-
test du zur Singwoche von Lukas Fink kommen.

Das Konzept ist einfach und genial zugleich: Sieben Tage lang wird gemein-
sam gesungen. Man lernt verschiedene Stilrichtungen kennen, von Gospels
bis zu romantischer Musik, von Volksliedern und Kanons bis hin zu sakralen
Meisterwerken. Die Mischung macht es aus. Zusatzlich kannst du dich fur
ein kiinstlerisches Atelier entscheiden, wo deine Kreativitat geférdert wird.

Auch am Abend ist fiir Abwechslung gesorgt. Eine Woche lang den Focus
auf dich selbst, deine Stimme, deinen Korper, die Gemeinschaft und die
innere Balance legen — das ist das Angebot einer unvergesslichen Woche
am Stadtrand von Graz. Verwohn-Effekt und Erholung bei gesunder Rund-
umverpflegung im herrlichen Ambiente des Schlosses St. Martin inklusive.

Detailprogramm ab Janner 2027 erhaltlich.

Kooperationspartner: Volkskultur Steiermark
Kiinstlerische Leitung: Mag. Lukas Fink
Seminargebiihr: € 215,- | € 115,- Studierende
Anmeldung und Zimmerbuchung auf
www.schlossstmartin.at bis 31.5.2027

VOILRSKULTLE

St. Martiner Singwochenkonzert mit Atelierprasentation STEIERMARK

[215] Freitag, 16.7.2027,19 Uhr

Kiinstlerische Leitung: Mag. Lukas Fink
Veranstaltungsort: Schlosskirche und Schlosshof St. Martin
Eintritt: Freiwillige Spende

Fiir Ihr leibliches Wohl ist gesorgt. Chor der St. Martiner Singwoche im Juli 2026
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Rezeption Offnungszeiten
Montag bis Freitag 8 bis 16 Uhr
und nach Vereinbarung

Check-in ab 14 Uhr.
Check-out bis 9 Uhr.

Zimmerbuchungen:
www.schlossstmartin.at

st.martin-raum@stmk.gv.at

Storno — Zimmer und Verpflegung
14 bis 4 Werktage

vor Veranstaltungsbeginn 50%

ab 3 Werktage

vor Veranstaltungsbeginn 100%

Schloss
Zimmer
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Alle Zimmer im Schloss sind neu gestaltet. Wir bieten zeitgemafBRen Hotelstan-
dard mit tollem Ausblick Uber Graz. Unsere zwei Turmsuiten hoch tUber der Lan-
deshauptstadt sind besonders begehrt. Die Nachtigungen sind flir alle Seminar-
teilnehmenden maglich, insgesamt stehen 57 Gastebetten zur Verfligung. Keine
Klimatisierung.

Gruppen Kinder

Preise pro Person Erwachsene ab 15 Personen | 6 bis 14 Jahre

Schlosszimmer
Nachtigung inkl. € 66,- €56,- €40,-
Fruhstucksbuffet

Schloss Turmsuiten
Nachtigung inkl. € 88,- € 56,- € 40,-
Frihstucksbuffet

Zimmer im Nebengebiaude
Nachtigung inkl. €52,- €52,- € 40,-
Frahstlcksbuffet

Einzelzimmerzuschlag € 20,- pro Nacht | Nachtigungsabgabe € 2,50 pro Nacht
Kleinkinder bis 6 Jahre frei.

Fur Spatanreisende:

Ihr Zimmerschltssel ist im elektronischen Schllisselkasten
far Sie hinterlegt. Den Code erhalten Sie per Email.

Preisdnderungen vorbehalten. Zimmerbuchung o[

Frisch. Regional. Steirisch. Die Schlosskiche St. Martin setzt auf saisonale Zutaten, hochwertige Lebensmittel aus der
Steiermark und stellt Qualitat und Genuss fur Fleisch-Liebhaber*innen, Vegetarier*innen und Veganer*innen in den Mittel-
punkt.

Kinder _ Drai
Verpflegung Erwachsene 6 bis 14 Jahre Buffet — Preise pro Person
Friihstiicksbuffet €12,- €9,- Regionales, €25 -
kaltes St. Martiner Buffet !
Mittagessen
o €17,50 €1,- .
3-gangig Regionales, kaltes
St. Martiner €12,- - osterreichischen Fischvariationen
Burger (vegan) .
Regionales, €35-
Abef'de.sse" €14,50 €10,- warmes St. Martiner Buffet '
2-gangig
Kinder bis 6 Jahre kostenlos. Wir beraten Sie gerne individuell.

Preisanderungen vorbehalten.

== Schloss
S i Kuche
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Der St. Martiner Schlosshof mit malerischen Arkaden im
Renaissancestil bietet eine unvergleichliche Atmosphaére.
Erist beliebter Veranstaltungs- und Konzertraum und wird
in den Sommermonaten durchgehend als Speisesaal und
Kaffeehaus im Freien genutzt.

Nahere Informationen:

Monika Ablasser-Spuller, Wirtschaftsleiterin
monika.ablasser-spuller@stmk.gv.at

+43 664 960 64 63

Schloss
Hof

Die Schlosskirche St. Martin ist ein bedeutendes Kultur-
denkmal im Besitz des Landes Steiermark. Der Innenraum
erstrahlt seit der Restaurierung im neuen Glanz. Als Rek-
toratskirche der Pfarre Graz StraBgang wird sie fur Gottes-
dienste, Taufen und Hochzeiten und aufgrund der ausge-
zeichneten Akustik auch flr Konzerte genutzt.

Die Schlosskirche ist taglich von 9 bis 17 Uhr ge6ffnet.
Anfragen fiir liturgische Feiern:

DDr. Martin Schmiedbauer, Kirchenrektor
+43 69910 60 29 68

Schloss
Kirche

Zuerst einen Kaffee, dann in den Seminarraum. Das
Schlosscafé St. Martin ist der ideale Treffpunkt vor Semi-
narbeginn oder fur eine entspannte Pause zwischendurch.

GenieBen Sie die gemutliche Atmosphare zum Zusam-
mensitzen oder nutzen Sie das Café als ruhigen Ort zum
Arbeiten und Verweilen.

Schloss
Cafe

Das Schloss aus der Spéatrenaissance bietet interessante
Einblicke in Architektur, Geschichte und Kultur und ist seit
1919 als Bildungshaus des Landes Steiermark offen far
alle. Im Rahmen der FUhrung wird die bewegte, mehr als
1.000-jahrige Geschichte von St. Martin anschaulich und
informativ erzahlt.

Termine fiir Fiihrungen: Montag bis Freitag
GruppengroBe: 10 bis 30 Personen

Kosten pro Person: € 8,- vor Ort zu bezahlen
Kinder bis 14 Jahre kostenlos

Dauer: ca. eine Stunde
Terminvereinbarung:

st.martin-kurs@stmk.gv.at
+43 316 28 36 55

Schloss
Fuhrungen

59
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Green Event

Schloss St. Martin

Events erfolgreich & nachhaltig planen

Fur Veranstaltungen im Schloss St. Martin besteht die Mdéglichkeit,

durch Ausfillen einer einfachen Checkliste zu dokumentieren, dass
die 6sterreichweiten Mindeststandards erflllt werden.

St. Martiner
Kochbuch

Kochbuch

60

800 Rezepte aus der traditionel-
len Kiche und alle Grundrezepte
mit detaillierten Anleitungen —
das ist das beliebte St. Martiner
Kochbuch.

Herta Temm hat mit lhrem Team
die 35. Auflage im Schlosshof
St. Martin prasentiert.

Verkauf an der Rezeption:
Broschiert € 20,-
Hardcover € 26,-

QR Code scannen und anmelden

ialr Tl

Leitlinien
St. Martiner Schlosskiiche

Taglich frische, regionale & saisonale Lebensmittel
Klimafreundliche Beschaffung — kurze Transportwege
Ressourcenschonende Verpackungen —Mehrwegflaschen
Verzicht auf Fertigprodukte und Geschmacksverstarker

Reduzierung der Abfélle auf ein Minimum GUT Z u

Woher kommen unsere Lebensmittel? WISSEN!

Fleisch & Eier

e Schweinefleisch: 100 % aus Steiermark mit AMA-

Gutesiegel

Rind: 100 % aus Steiermark mit AMA-GUtesiegel

e Huhn: 100 % aus Steiermark mit AMA-Gutesiegel

Bio-Pute: 100% aus der Steiermark, Bauerliches Ver-

sorgungsnetz

Wild: 100 % aus Steiermark, AMA-Gutesiegel

Fisch: 100% aus der Steiermark

Schinken, Wurst: 100 % aus Osterreich

Selchwaren: Fam. Aichinger, Attendorf — Gutes vom

Bauernhof

e Freilandeier: Fam. Hofer, Hitzendorf — AMA-Genuss-
region, Gutes vom Bauernhof

Milch, Brot & Getreideprodukte

e Bio-Milch und Bio-Milchprodukte: 100 % Steiermark

o Kiase: 100 % aus Osterreich, vorrangig Steiermark
und FS Grottenhof

e Brot und Geback: Backerei Kern, Graz

e Bio-Teigwaren und Getreideprodukte: Bauerliches
Versorgungsnetz

Obst & Gemiise

» Obst & Gemiise: vorrangig aus der Steiermark, Bau- Getrianke
erliches Versorgungsnetz

o Kartoffeln: Fam. Rath, Wundschuh

o Steirisches Kurbiskerndl: Fam. Ablasser-Spuller,
Attendorfberg

e Bio-Linsen, Bio-Kichererbsen & Kaferbohnen aus
der Steiermark: Bauerliches Versorgungsnetz

o Krauter aus dem Schlossgarten, Bio-Gewdlrze von
Sonnentor

Bio-Safte: Bio-Obstgarten St. Martin

Bio-Kaffee: Fairtrade-Gutesiegel

Bio-Tee: Sonnentor

Pradikatsweine, Bio-Spritzer: Landesweingut Silberberg
Tafelwein: Weingut Platzer, Tieschen

Mineralwasser: Steiermark

Bier, teilweise Bio: Steiermark
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Qualitat
braucht Sichtbarkeit

Zertifizierungen sind fiir das Team von Schloss St. Martin ein wichtiger Bestandteil des Qualitidtsverstandnisses
und unserer kontinuierlichen Weiterentwicklung.

Seit 2003 sind wir mit Stolz nach ISO 9001 zertifiziert und setzen damit auf héchste Qualitatsstandards in unserer Arbeit.

Im St. Martiner Bio-Obstgarten werden durch regelméafBige Kontrollen gemafR den BIO AUSTRIA-Richtlinien die Einhaltung
der Qualitatsstandards sowie eine nachhaltige und umweltgerechte Bewirtschaftung sichergestellt.

Seit 2017 begleitet uns das Osterreichische Umweltzeichen
auf unserem Weg zu einem nachhaltig gefthrten Bildungs-
haus.

Dabeilegen wir besonderen Wert darauf, Umwelt- und Klima-
schutz aktiv zu leben und unsere Mitarbeiter*innen in diesen
Bereichen laufend zu schulen.

. E‘] qualityaustria : /;i

=6 CERT CITTT

IS0 9001:2015 NROZITI A% BILDUNGSHAL EHEH ke b

Wir sind Mitglied in der ARGE BHO Das Umweltteam des Bildungshauses v.l.n.r. Monika Ablasser-Spuller, Karin

und im Bildungsnetzwerk Steiermark Stuckelberger, Peter Jaritz und Anna Thaller

Unsere Turmfalkenfamilie ist gewachsen S C h ‘ O S S

Seitvielen Jahren nistet ein Greifvogelpaar in unserem Kirchturm. Heuer haben wir erstmals eine kleine Fotodokumentation
erstellt —von der Eiablage bis hin zu den fligge gewordenen Jungfalken.

Unser Beispiel zeigt eindrucksvoll, wie bedeutend die Schlosskirche als Lebensraum und wie wichtig der Schutz solcher I u r m fa I ke n
Nistplatze fur den Erhalt der Artenvielfalt ist.

Lassen wir uns davon inspirieren: So wie die jungen Turmfalken ihre ersten Fltige in die Freiheit wagen, erinnert uns die
Natur daran, Verantwortung fir Umwelt- und Klimaschutz zu tbernehmen und Lebensraume nachhaltig zu bewahren.

6.5.2026 24.5.2026 1.6.2026 6.6.2026 14.6.2026 22.6.2026
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